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Primjena različitih vrsta karboksimetil celuloze na svojstva instant kakao napitaka s dodanom kakaovom ljuskom., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Botunac, Marija
Utjecaj dodatka kokosove i palmine masti na svojstva krem-namaza bez šećera., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pukec, Andrija
Utjecaj dodatka kazeina na svojstva nutritivno poboljšanih krem-namaza., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Smiljanović, Martina
Krem-proizvodi., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pavličević, Katarina
Utjecaj dodatka različitih emulgatora na svojstva krem-namaza smanjene kalorijske vrijednosti., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Milošević, Ines
Utjecaj dodatka kakaove ljuske na svojstva mliječne čokolade., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jurić, Ivana
Utjecaj količine kuglica na svojstva tamnih i mliječnih čokolada proizvedenih u kugličnom mlinu., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jurkić, Marijana
Utjecaj vremena miješanja na svojstva tamnih i mliječnih čokolada proizvedenih u kugličnom mlinu., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Trgovac, Mirela
Razvoj čokolade s jakim alkoholnim punjenjem., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Fišer, Dorotea
Sastav masnih kiselina različitih vrsta čokolada određen metodom plinske kromatografije., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Gudelj, Veronika
Utjecaj dodatka kakaove ljuske na sastav i udio bioaktivnih komponenti u čokoladi., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vincek, Ivana
Utjecaj dodatka kakaove ljuske na svojstva tamne čokolade., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jurašinović, Marijana
Utjecaj različitih emulgatora na svojstva tamne i mliječne čokolade., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Anić, Ivana
Utjecaj dodatka kakao maslac ekvivalenata na svojstva tamne i mliječne čokolade., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Križić, Ivana
Profil bioaktivnih tvari kakaove ljuske i utjecaj obrade hladnom plazmom na njihov sastav i udio., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

____________________
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