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Barukčić, Irena; Herceg, Zoran; Ježek, Damir; Vahčić, Nada; Božanić, Rajka
Influence of high intensity ultrasound on milk fermentation by yoghurt culture.  // 26th INTERNATIONAL SCIENTIFIC-EXPERT CONFERENCE OF AGRICULTURE AND FOOD INDUSTRY - Book of abstracts / Drkenda, P. ; Dučić, B. (ur.).
Sarajevo: TMP d.o.o., 2015. str. 60-60 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, ostalo)

Barukčić, Irena; Lisak Jakopović, Katarina; Herceg, Zoran; božanić, Rajka
Utjecaj ultrazvuka na kvalitetu i fermentaciju sirutke.  // Zbornik sažetaka 41. hrvatskog simpozija mljekarskih stručnjaka s međunarodnim sudjelovanjem / Samaržija, Dubravka (ur.).
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2014. str. 67-68 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Božanić, Rajka; Barukčić, Irena; Markov, Ksenija; Bilandžić, Nina
Utjecaj tehnološkog postupka na koncentraciju aflatoksina M1 u mliječnim proizvodima.  // Zbornik sažetaka 41. hrvatskog simpozija mljekarskih stručnjaka s međunarodnim sudjelovanjem / Samaržija, Dubravka (ur.).
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2014. str. 36-37 (predavanje, domaća recenzija, sažetak, ostalo)

Pejaković, Anđelka; Ranogajec, Vlasta; Barukčić, Irena; Nikolić, Elinor
Zaštita tradicijskog proizvoda zagrebačkih kumica - Zagrebački friški kravlji sir ZG sirek.  // Zbornik sažetaka 41. hrvatskog simpozija mljekarskih stručnjaka s međunarodnim sudjelovanjem / Samaržija, Dubravka (ur.).
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2014. str. 51-52 (predavanje, domaća recenzija, sažetak, ostalo)

Jeličić, Irena; Lisak, Katarina; Vahčić, Nada; Božanić, Rajka
Sensoric profile and chemical analysis of sweet and acid whey.  // Book of Abstract / Yercan, Murat ; Tosun, Duygu ; Albayram, Zubeyde (ur.).
Izmir: EGE University, Faculty of Agriculture, 2012. str. 173-173 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Lisak, Katarina, Jeličić, Irena, Tratnik, Ljubica, Božanić, Rajka
Enzimske metode izolacije proteina sirutke.  // Zbornik sažetaka 40.-og Hrvatskog Simpozija mljekarskih stručnjaka sa međunarodnim sudjelovanjem / Samaržija, D. (ur.).
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2012. str. 42-43 (predavanje, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Lisak, Katarina; Jeličić, Irena; Vahčić, Nada; Božanić, Rajka
Optimization of the sweet whey microfiltration.  // Book of abstracts / Yercan, Murat ; Tosun, Duygu ; Albayram, Zubeyde (ur.).
Izmir: EGE University, Faculty of Agriculture, 2012. str. 176-176 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Jeličić, Irena
Primjena procesa mikrofiltracije i ultrafiltracije u mljekarskoj industriji.  // Zbornik sažetaka 40. hrvatskog simpozija mljekarskih stručnjaka sa međunarodnim sudjelovanjem / Samaržija, D. (ur.).
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2012. str. 40-41 (predavanje, međunarodna recenzija, sažetak, ostalo)

Lisak, Katarina; Lenc, Maja; Jeličić, Irena; Božanić, Rajka
Sensory evaluation of the strawberry flavored yoghurt with stevia and sucrose addition.  // Book of Abstracts of 7th International Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists / Medić, H (ur.).
Opatija, Hrvatska, 2011. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Jeličić, Irena; Božanić, Rajka; Brnčić, Mladen; Tripalo, Branko
Comparison of thermo-sonication, thermal and ultrasound treatments on microbiological quality and sensory properties of fresh sweet whey.  // Book of Abstract 13th Ružička days, Today science-tomorrow industry / Šubarić, D. (ur.).
Osijek: TIPO Osijek, 2010. str. 68-68 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Jeličić, Irena; Kulozik, Ulrich; Kuehnl, Wolfgang; Božanić, Rajka
Optimiranje procesa mikrofiltracije u obradi slatke sirutke.  // 39. Hrvatski simpozij mljekarskih stručnjaka s međunarodnim sudjelovanjem. Zbornik sažetaka
Zagreb: HMU, 2010. str. 92-92 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, ostalo)

Lisak, Katarina; Božanić, Rajka; Jeličić, Irena
Influence of stevia to sweetness profile of strawberry flavored yoghurt.  // Abstract book of 15th World Congress of Food Science and Technology / Sigge, G. (ur.).
Cape Town: SAAFoST, 2010. (poster, sažetak, znanstveni)

Jeličić, Irena; Tonković, Katarina; Major, Nikola; Božanić, Rajka; Gregurek, Ljerka
Fruit-yoghurt made from hydrolyzed milk.  // Abstract Book. 6th NIZO Dairy conference: Dairy ingredients: Innovations in functionality / Floris, Rene (ur.).
Ede: Elsevier, 2009. str. p57-p57. (https://www.bib.irb.hr:8443/436165) (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Jeličić, Irena; Božanić, Rajka; Brnčić, Mladen; Tripalo, Branko
Utjecaj ultrazvuka na kakvoću sirutke.  // 38. Hrvatski simpozij mljekarskih stručnjaka s međunarodnim sudjelovanjem. Zbornik sažetaka
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2008. str. 110-112 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Božanić, Rajka; Lovković, Sandy; Jeličić, Irena
Optimizing fermentation of soymilk with probiotic bacteria.  // Abstracts
Peking: Chinese Institute of Food Science and Technology, 2008. str. 234-234 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Matijević, Bojan; Božanić, Rajka; Tratnik, Ljubica; Jeličić, Irena
Fermentation of whey enriched with whey protein concentrate by bifidobacteria.  // 3rd International Probiotic Conference, Probiotics for the 3rd Millennium. Conference procedeedings / Ochabová, Eva (ur.).
Bratislava: SAMEDI, 2008. str. 44s-44s (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)


[bookmark: _Toc16]Druga sudjelovanja na skupovima


Barukčić, Irena; Lisak Jakopović, Katarina; Božanić, Rajka
Prehrambena i zdravstvena vrijednost sirutke kao funkcionalne hrane.  // 10. Međunarodni znanstveno-stručni skup - Hranom do zdravlja
Osijek, 2017. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Lisak Jakopović, Katarina; Barukčić, Irena; Božanić, Rajka
Bioaktivne komponente mlijeka.  // Zbornik sažetaka
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2018. str. 36-37 (plenarno, domaća recenzija, prošireni sažetak, znanstveni)
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Barukčić, Irena
OPTIMIRANJE DJELOTVORNOSTI PROCESA MIKROFILTRACIJE I ULTRAFILTRACIJE SIRUTKE PRIMJENOM KERAMIČKIH MEMBRANA., 2013., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb


[bookmark: _Toc20]Diplomski radovi (uključujući i diplomske radove starog programa)


Vranković, Lucija
OPTIMIRANJE POSTUPKA PROIZVODNJE SIREVA OD KRAVLJEG MLIJEKA SDODATKOM EKSTRAKTA LISTA MASLINE (Olea europaea L.)., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Lukenda, Valentina
PROMJENE STVOJSTAVA I KVALITETE MLIJEKA MAGARICE OBRAĐENOGRAZLIČITIM REŽIMIMA TOPLINSKE OBRADE., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Blažević, Ivana
UTJECAJ RAZLIČITIH REŽIMA TOPLINSKE OBRADE NA KVALITETU KOBILJEG MLIJEKA., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Zrnić, Karla
PRAĆENJE KVALITETE MLIJEKA MAGARICE TIJEKOM ZAMRZAVANJA I SKLADIŠTENJA., 2022., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Miletić, Ivan
Praćenje kvalitete kobiljeg mlijeka tijekom skladištenja u zamrznutom obliku., 2022., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Filipan, Katarina
Utjecaj dodatka ekstrakta lista masline (Olea europaea) na fizikalnokemijske karakteristike i fermentaciju kravljeg mlijeka., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Rešetar, Ivana
PRIMJENA JESTIVIH FILMOVA S BILJNIM EKSTRAKTIM U PROIZVODNJI POLUTVRDIH SIREVA PREMA HACCP NAČELIMA., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Milić, Jakov David
PRAĆENJE KVALITATIVNIH PROMJENA MLIJEKA OBRAĐENOG RAZLIČITIM TOPLINSKIM REŽIMIMA., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Rudnik, Martina
IZRADA PRIJEDLOGA HACCP-PLANA U PROIZVODNJI TRADICIONALNIH SIREVA TVRDOG TIPA – PRIMJER PAŠKOG SIRA., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Novak, Marina
RAZVOJ RECEPTURE I KARAKTERIZACIJA OBIČNOG I FERMENTIRANOG ZOBENOG NAPITKA., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Ivček, Barbara
TRADICIONALNI SIREVI HRVATSKE- KARAKTERISTIKE I TEHNOLOGIJA PROIZVODNJE., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Zagreb

Vukelić, Maja
Karakterizacija sastava i svojstava polutvrdog sira obogaćenog cvjetnom peludi., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Devčić, Iva
UTJECAJ DODATKA EKSTRAKATA LISTA MASLINE NA SIGURNOST, SASTAV I SVOJSTVA JOGURTA OD KOZJEG MLIJEKA., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Sačić, Mihalea
KOBILJE MLIJEKO U LJUDSKOJ PREHRANI- PREHRAMBENA, FUNKCIONALNA I TEHNOLOŠKA SVOJSTVA., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Pavišić, Zrinka
UTJECAJ DODATKA EKSTRAKTA LISTA MASLINE NA PUFERSKI KAPACITET JOGURTA., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Čabrilo, Tereza
Mogućnosti primjene nekih novih metoda pakiranja u proizvodnji sira., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Hrvatin, Lucija
Utjecaj dodatka ekstrakta majčine dušice i protektivne kulture na svojstva i trajnost svježeg sira od sirovog mlijeka., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Lovrić, Katarina
Utjecaj dodatka ekstrakata majčine dušice i cvjetova bazge na svojstva i trajnost svježeg sira od sirovog mlijeka., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Martić, Ivan
Svojstva i trajnost svježeg ovčjeg sira proizvedenog dodatkom protektivne kulture., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Keškić, Marta
Utjecaj starter kultura na svojstva svježeg sira., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Kukolja, Hana
Usporedba jogurta i kiselog mlijeka od kravljeg, ovčjeg i kozjeg mlijeka., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Dukarić, Terezija
Fermentacija mješavine kravljeg mlijeka i sojinog napitka probiotičkom bakterijom Lactobacillus acidophilus uz jogurtnu kulturu., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vučemilović, Filip
Fermentacija mješavine kravljeg mlijeka i sojinog napitka probiotičkom bakterijom Lactobacillus casei LC-Y uz jogurtnu kulturu., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marasović, Iva
Održivost svježeg sira pakiranog u vakuumu i modificiranoj atmosferi., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno biotehnološki fakultet, Zagreb

Latin, Maja
Fermentacija mlijeka kombuchom., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ana-Marija Dujmović
Fermentacija kefira kombinacijom komercijalne kefirne kulture i kefirnih zrnaca., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Telišman, Andrea
USPOREDBA KEFIRA PROIZVEDENOG KEFIRNIM ZRNCIMA I KOMERCIJALNOM MLJEKARSKOM KULTUROM., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Zubović, Marija
OPTIMIRANJE PROIZVODNJE ALBUMINSKOG SIRA TIPA RICOTTA I DESERATA NA BAZI TOG SIRA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Švigir, Irena
OPTIMIRANJE PROIZVODNJE SIRA TIPA MYSOST I DESERTA NA BAZI TOG SIRA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sokić, Viktorija
PROMJENA KONCENTRACIJE AFLATOKSINA M1 PRI TEHNOLOŠKOM PROCESU PROIZVODNJE I ČUVANJA PROBIOTIČKOG FERMENTIRANOG MLIJEKA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Volarić, Veronika
PROMJENA KONCENTRACIJE AFLATOKSINA M1 PRI TEHNOLOŠKOM PROCESU PROIZVODNJE I ČUVANJA JOGURTA, KISELOG MLIJEKA, VRHNJA I KEFIRA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mihaljević, Jelena
Utjecaj tehnološke obrade na koncentraciju aflatoksina M1 u mliječnim proizvodima., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mihalić, Vjeran
PROMJENA KONCENTRACIJE AFLATOKSINA M1 PRI TEHNOLOŠKOM PROCESU PROIZVODNJE I ČUVANJA SVJEŽEG SIRA I SIRA TIPA FETA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Pikutić, Marija
KVALITETA SIROVOG MLIJEKA IZ MLJEKOMATA., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vicković, Dolores
UTJECAJ ULTRAZVUKA NA TIJEK FERMENTACIJE MLIJEKA JOGURTNOM KULTUROM., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mihaljević, Ivan
Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na kvalitetu obranog mlijeka., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Grubišić, Ivana
Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na fizikalno-kemijska i mikrobiološka svojstva sirutke., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Knežević, Anja
UTJECAJ ULTRAZVUKA NA FERMENTACIJU SIRUTKE ACIDOFILNOM I JOGURTNOM KULTUROM., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marković, Ivana
UTJECAJ STANDARDIZACIJE I TOPLINSKE OBRADE NA KEMIJSKI SASTAV I SVOJSTVA MLIJEKA., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Stanić, Dragana
Optimiranje uvjeta protočne mikrofiltracije sirutke., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sabljak, Vanja
Određivanje trajnosti tradicionalnog svježeg sira., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Kos, Martina
UTJECAJ TRETMANA ULTRAZVUKOM PRI RAZLIĈITIM TEMPERATURAMA I CIKLUSIMA NA KAKVOĆU SIRUTKE., 2012., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Perica, Tomislav
Određivanje trajnosti domaćeg vrhnja., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Samardžić, Anđela
OPTIMIRANJE VOĆNIH NAPITAKA NA BAZI SLATKE REKONSTITUIRANE SIRUTKE., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Zubčić, Sonja
Utjecaj tretmana ultrazvuka snage 240W, 320W i 400W pri različitim temperaturama na kakvoću sirutke., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Andrea, Plečko
Senzorski profil i analiza kemijskog sastava slatke i kisele sirutke., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Korda, Goran
Utjecaj djelovanja ultrazvuka na kakvoću sirutke., 2009., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Barukčić, Irena
Određivanje udjela hidroksimetilfurfurala i prolina u različitim uzorcima meda., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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Barukčić, Irena
Netolerancija na laktozu i mliječne prerađevine., 2021. (recenziran, popularni rad).

Barukčić, Irena
Maslac, maslo, ghee – što ih čini sličnima a po čemu se razlikuju?., 2021. (popularni rad).

Barukčić, Irena
Što je zapravo UHT mlijeko i zašto se ne kvari., 2020. (popularni rad).

Barukčić, Irena
Mlijeko magarica za jačanje organizma., 2020. (popularni rad).

Barukčić, Irena
Zašto se svježe mlijeko brzo zakiseli, a trajno mlijeko traje?., 2015. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Barukčić, Irena
Potpuno nezasluženo na optuženičkoj klupi., 2014. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Barukčić, Irena
Stepka-drevni mliječni adut u svladavanju suvremenih boljki., 2014. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Barukčić, Irena
Činjenice i zablude o utjecaju mlijeka i mliječnih proizvoda na naše zdravlje., 2013. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Barukčić, Irena
Zašto školarcima treba mlijeko?., 2013. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).
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