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Ugarčić-Hardi, Žaneta; Dumančić, Gabrijela; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko; Miškulin, Maja
Pekarski proizvodi i sol.  // 9. međunarodni stručni simpozij "Hrvatski pekar 2010."
Opatija, Hrvatska, 2010. (plenarno, međunarodna recenzija, pp prezentacija, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko; Kuleš, Anđa; Jurkin, Ivana
Quality properties of white bread with native and extruded wheat bran supplements.  // 6th International Conference Chemical Reactions in Food
Prag, Češka Republika, 2009. (poster, podatak o recenziji nije dostupan, neobjavljeni rad, znanstveni)


[bookmark: _Toc14]Kratka priopćenja u zbornicima i časopisima


Jukić, Melita; Lukinac, Jasmina; Jukić, Marko
Social functioning of Croatian war veterans twenty years after the end of the war.  // 88 International scientific conference of young scientist and students "Youth scientific achievements to the 21st century nutrition problem solution", April – May, 2021. Book of abstract. Part 3. NUFT, Kyiv / Tokarchuk, Sergii (ur.).
Kijev: NUFT, 2022. str. 281-282 (poster, međunarodna recenzija, kratko priopćenje, znanstveni)


[bookmark: _Toc15]Prošireni sažeci u zbornicima i časopisima


Lukinac, Jasmina; Balen, Tena; Koceva Komlenić, Daliborka; Nakov, Gjore; Jukić, Marko
Analysis of the kinetics of colour change during the baking of biscuits with the addition of grape pomace.  // 88 International scientific conference of young scientist and students "Youth scientific achievements to the 21st century nutrition problem solution", April – May, 2022. Book of abstract. Part 1. NUFT, Kyiv. / Tokarchuk, Sergii (ur.).
Kijev: NUFT, 2022. str. 28-29 (poster, međunarodna recenzija, prošireni sažetak, znanstveni)

Popovici, Cristina; Lukinac, Jasmina; Jukic, Marko
APBSFC CEEPUS Network Sustainability Strategies.  // 86 International scientific conference of young scientist and students "Youth scientific achievements to the 21st century nutrition problem solution", Book of abstract. Part 1. NUFT, Kyiv.
Kijev: NUFT, 2020. str. 9-9 (poster, međunarodna recenzija, prošireni sažetak, znanstveni)

Lukinac, Jasmina; Filipović, Marija; Koči, Matea; Jukić, Marko
Baking quality evaluation of winter wheat cultivars with the application of the chemometric technique principal component analysis (PCA).  // 86 International scientific conference of young scientist and students "Youth scientific achievements to the 21st century nutrition problem solution", Book of abstract. Part 1. NUFT, Kyiv.
Kijev: NUFT, 2020. str. 8-8 (poster, međunarodna recenzija, prošireni sažetak, znanstveni)


[bookmark: _Toc16]Ocjenski radovi
[bookmark: _Toc17]Doktorske disertacije


Jukić, Marko
Utjecaj enzima, hidrokoloida i emulgatora na dinamiku procesa starenja kruha., 2009., doktorska disertacija, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek


[bookmark: _Toc18]Magistarski radovi


Gorički, Zrinka
Utjecaj različitih vrsta žitarica i vode na strukturu ekstrudiranih proizvoda., 2010., magistarski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek


[bookmark: _Toc19]Diplomski radovi (uključujući i diplomske radove starog programa)


Kraljik, Helena
Optimiranje proizvodnje kruha bez glutena na bazi rižinog brašna i kukuruznog škroba., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tomašević, Matko
Određivanje geometrijskih značajki zrna ječma., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kosanović, Darina
Primjena hlađenja i zamrzavanja tijesta u proizvodnji pekarskih proizvoda., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Ivanković, Ana
Upotreba različitih otopina u određivanju broja padanja prema Hagberg-Pertenu., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tomas Lipec, Katarina
Postupak pečenja pekarskih proizvoda., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Božić, Barbara
Utjecaj soli na svojstva tijesta i kvalitetu pekarskih proizvoda., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Topić, Matea
Utjecaj inaktivacije amilolitičkih enzima srebrovim nitratom i bakrovim sulfatom na broj padanja prema Hagberg-Pertenu., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Koljđeraj, Antonio
Upotreba pivarskog ječmenog slada kao zamjena za dodatak saharoze u proizvodnji biskvita., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Živić, Ana
Utjecaj inaktivacije amilolitičkih enzima srebrovim nitratom i bakrovim sulfatom na amilografske pokazatelje pšeničnog brašna., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Dubovski, Ana
Određivanje oksidacijske gelacijske sposobnosti pšeničnog brašna pomoću Mikro Visko-Amilografa., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Crnčan, Marin
Upotreba pivarskog ječmenog slada kao zamjena za dodatak saharoze i glukoze u proizvodnji čajnog peciva., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Štabi, Nikolina
Fizikalno-kemijska svojstva različitih sorti ozime pšenice roda 2018. godine., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vulin, Zdravko
Određivanje boje i stabilnosti pjene lager piva računalnom analizom slike., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Čevapović, Iva
Ispitivanje kvalitete medenjaka proizvedenih od pivarskog ječmenog slada i pšeničnog brašna., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Martinović, Slaviša
Utjecaj dodatka ječmenog slada na svojstva čajnog peciva., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Koči, Matea
Utjecaj fizikalno-kemijskih parametara kvalitete pšeničnog zrna na postotak izbrašnjavanja., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Marek, Hana
Reološka svojstva tijesta od brašna sorti ozime pšenice roda 2017. godine., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Lukić, Josip
Retencijska sposobnost brašna sorti pšenice roda 2017. godine., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bošković, Sanja
Obilježja kvalitete pekarskih proizvoda., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Barić, Marija
Fizikalno-kemijska svojstva zrna i brašna sorti ozime pšenice roda 2017. godine., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Velikanović, Valentina
Klasifikacija zrna ozime pšenice određivanjem geometrijskih značajki zrna računalnom analizom slike., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Faćko, Ana-Marija
Praćenje kvalitete brašna u laboratoriju mlina "Slavonija Županja" d.d.., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šnjarić, Ela
Tehnologija proizvodnje i mljevenja zobi te primjena zobi u prehrani., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Brašnić, Mato
Svojstva, sastav i prehrambena vrijednost žitarica., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pandža, Renata
Uloga amilolitičkih enzima u pekarstvu., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Agronomski i prehrambeno-tehnološki fakultet, Mostar

Miškić, Boris
Primjena ječma u proizvodnji pekarskih proizvoda., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Čuljak, Jaka
Amilografsko ispitivanje smjesa za proizvodnju čajnog peciva s dodatkom pogača bundeve, lješnjaka i industrijske konoplje., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Andrašek, Iva
Prijelaz ergot alkaloida iz raži u proizvode mljevenja i kruh., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Krušelj, Marijeta
Amilografsko ispitivanje kvalitete tjestenine s dodatkom ječmenog brašna., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Budetić, Fedra
Praćenje promjena teksturalnih svojstava vafel proizvoda tijekom skladištenja., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Efendić, Tamara
Praćenje kvalitete čajnog peciva s dodatkom repinih rezanaca., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vukoja, Ivana
Bezglutenske smjese za paniranje., 2016., diplomski rad, diplomski, Agronomski i prehrambeno-tehnološki fakultet, Mostar

Vuković, Damir
Proizvodnja raženog kruha., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Sermek-Marčec, Ivan
Utjecaj inaktivacije amilolitičkih enzima i stupnja oštećenja škroba na amilografski profil pšeničnog brašna., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Gligora, Kristina
Utjecaj modifikacije metode ispitivanja retencijske sposobnosti brašna prema različitim otapalima na predviđanje kvalitete čajnog peciva., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Hajek, Dora
Utjecaj promjene testnih parametara na rezultate ispitivanja reološkog profila pšeničnog brašna pomoću Brabenderovog GlutoPeak-a., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Majić, Mila
Kvalitativna svojstva čajnog peciva uz dodatak brašna golozrnog ječma., 2014., diplomski rad, diplomski, Agronomski i prehrambeno-tehnološki fakultet, Mostar

Grbavac, Slavka
Kvalitativna svojstva tjestenine uz dodatak brašna golozrnog ječma., 2014., diplomski rad, diplomski, Agronomski i prehrambeno-tehnološki fakultet, Mostar

Rukavina, Matej
Primjena enzimskih preparata u pekarstvu., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Lucić, Martina
Proizvodnja pšeničnog brašna u mlinu PIK Vinkovci., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tkalec, Davor
Utjecaj stupnja oštećenosti škroba na amilografsko ispitivanje pšeničnog brašna., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jonjić, Maja
Amilografsko ispitivanje pšeničnog brašna., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kerekeš, Anita
Ispitivanje kvalitete proteina pšenice u laboratoriju Poljoprivrednog instituta Osijek., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Sermek-Marčec, Ivan
Upotreba šećera u pekarstvu., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Grgić, Ilija
Kvarenje pekarskih proizvoda uzrokovano plijesnima., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Torčić, Ivana
Primjena kiselog tijesta u pekarstvu., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Krnić, Josipa
Utjecaj vremena miješanja i udjela vode u zamjesu na kvalitetu tjestenine., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kovačević, Marija
Utjecaj udjela proteina i vlažnog glutena na pecivna svojstva brašna pšenice s osječkog područja uroda 2010. i 2011. godine., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Čakarun, Josipa
Ispitivanje amilolitičke aktivnosti pšeničnog brašna mikro visko-amilografom., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Balentović, Martina
Pogreške pri proizvodnji tjestenine., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bjelobrk, Kristina
Obogaćivanje brašna u mlinarstvu., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Stanković, Jelena
Masnoće u pekarstvu., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pritišanac, Barbara
Praćenje amilografskih parametara ovisno o lokalitetu i sorti pšenice uroda 2008./09. godine., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Popović, Tamara
Određivanje ß-glukana u domaćim sortama ječma., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kuzmanović, Melita
Ispitivanje reoloških svojstava tijesta., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Petrović, Manja
Vrste transporta u mlinu., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Matić, Mateja
Kvarenje kruha i zaštita od kvarenja., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kožul, Željko
Prehrambeni proizvodi od soje., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Kobaš, Andrea
Ispitivanje reoloških i kemijskih svojstava različitih genotipa pšenice s osječkog područja uroda 2008., 2009. i 2010. godine., 2011., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Gelemanović, Marta
Proizvodnja kruha iz prekrupe i brašna cjelovitog zrna., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Šimonji, Kristina
Ispitivanje kvalitete tjestenine proizvedene od mješavina krupica pšenica Triticum durum i Triticum aestivum., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Zeko, Josip
Proizvodi bez glutena., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Vranješ, Dubravka
Praćenje kvalitete pšeničnog brašna i kruha s dodatkom posija., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tosenberger, Mihaela
Utjecaj promjene procesnih parametara tijekom fermentacije kiselog tijesta na parametre kvalitete kruha., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Škarica, Marija
Skladištenje kukuruza i proizvodnja kukuruznog brašna i krupice u PIK-u vinkovci., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Ister, Ana-Marija
Udio β-glukana u različitim sortama ječma uroda 2008./2009. godine i utjecaj ječmenog brašna na reološka svojstva tijesta., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Krnjak, Marina
Ispitivanje kvalitete tjestenine s dodatkom brašna ječma sorte „bingo“ uroda 2008./2009. godine., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Jurišić, Blanka
Kvalitativna svojstva kruha s dodatkom brašna ječma sorte „Bingo“ uroda 2008./2009. godine., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Mihić, Đurđica
Reološka svojstva brašna s dodatkom karboksimetilceluloze, mliječne kiseline i starter kulture., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Blažek, Hrvoje
Kvaliteta pšeničnog kruha s dodatkom kiselog tijesta, mliječne kiseline i karboksimetilceluloze., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki akultet, Osijek

Čalić, Sandra
Laboratorijsko mljevenje različitih sorti ječma i kvaliteta ječmenog brašna., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pitlik, Gabrijela
Utjecaj vremena ekstrakcije i veličine čestica na konduktometrijsko određivanje udjela mineralnih tvari u pšeničnom brašnu i krupici., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Đaković, Nataša
Fizikalna i senzorska svojstva miješanog ječmenog kruha., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Katić, Jovanka
Sposobnost zadržavanja otapala (SRC) i sposobnost zadržavanja alkalne otopine vode (AWRC) brašna i usporedba s reološkim metodama ispitivanja kakvoće pšeničnog brašna., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Balaž, Denis
Utjecaj dodataka inulina te mliječne i octene kiseline na reološka svojstva tijesta., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Nikšić, Ivana
Brze metode za određivanje pecivne kakvoće pšenice., 2004., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Novak, Željka
Utjecaj dodatka inulina na reološka svojstva i senzorske osobine bijelog kruha., 2004., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Posavec, Lidija
Konduktometrijsko određivanje pepela pšeničnog brašna., 2003., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Pavetić, Tanja
Ispitivanje reoloških svojstava tijesta miksografom., 2003., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Mosklaj, Melita
Određivanje pepela u pšenici i brašnu standardnom i konduktometrijskom metodom., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Sabljić, Marijana
Utjecaj vlažnosti brašna na broj padanja., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Jukić, Marko
Utjecaj dodatka enzimskih preparata na tehnološku kakvoću tijesta za proizvodnju vafel listova., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek
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