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Use of Solvent Retention Capacity Test Method for Prediction of Quality of Cookies Produced from Wheat Flour With the Addition of Apple Pomace, Brewers' Spent Grains and Sugar Beet Pulp.  // 15th International Cereal and Bread Congress / Köksel, Hamit (ur.).
Istanbul: ARBER Professional Congress Services, 2016. str. 316-316 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Koceva Komlenić, D.; Jukić, M.
Iskustva u smanjenju količine kuhinjske soli u kruhu i pekarskim proizvodima.  // Nacionalna konferencija za smanjenje unosa kuhinjske soli
Zagreb, Hrvatska, 2015. (plenarno, međunarodna recenzija, pp prezentacija, znanstveni)

Ugarčić, Žaneta; Jukić, Marko; Koceva Komlenić, Daliborka; Kuleš, Anđa; Kosović, Indira
Funkcionalni proizvodi na bazi žitarica.  // Hrana kao temelj zdravlja i dugovječnosti
Zagreb, Hrvatska, 2012. (poster, neobjavljeni rad, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Dumančić, Gabrijela; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko; Miškulin, Maja
Pekarski proizvodi i sol.  // 9. međunarodni stručni simpozij "Hrvatski pekar 2010."
Opatija, Hrvatska, 2010. (plenarno, međunarodna recenzija, pp prezentacija, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Dumančić, Gabrijela; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko
Nužnost smanjenja utroška soli u pekarskim proizvodima.  // Sol i zdravlje
Osijek, Hrvatska, 2010. (plenarno, domaća recenzija, pp prezentacija, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko; Kuleš, Anđa; Jurkin, Ivana
Quality properties of white bread with native and extruded wheat bran supplements.  // 6th International Conference Chemical Reactions in Food
Prag, Češka Republika, 2009. (poster, podatak o recenziji nije dostupan, neobjavljeni rad, znanstveni)


[bookmark: _Toc15]Prošireni sažeci u zbornicima i časopisima


Lukinac, Jasmina; Balen, Tena; Koceva Komlenić, Daliborka; Nakov, Gjore; Jukić, Marko
Analysis of the kinetics of colour change during the baking of biscuits with the addition of grape pomace.  // 88 International scientific conference of young scientist and students "Youth scientific achievements to the 21st century nutrition problem solution", April – May, 2022. Book of abstract. Part 1. NUFT, Kyiv. / Tokarchuk, Sergii (ur.).
Kijev: NUFT, 2022. str. 28-29 (poster, međunarodna recenzija, prošireni sažetak, znanstveni)
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[bookmark: _Toc17]Doktorske disertacije


Koceva Komlenić, Daliborka
Ispitivanje utjecaja različitog načina zakiseljavanja i dodatka karboksimetilceluloze na parametre kakvoće svježih i zamrzavanih kruhova., 2007., doktorska disertacija, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek


[bookmark: _Toc18]Magistarski radovi


Dorbić, Ivo
Senzorska kvaliteta polupečenih pekarskih proizvoda s dodatkom pšeničnog kiselog tijesta., 2009., magistarski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Koceva, Daliborka
Utjecaj hidrokoloida na reološka svojstva pšeničnog brašna i senzorske pokazatelje kakvoće tjestenine., 2000., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb


[bookmark: _Toc19]Diplomski radovi (uključujući i diplomske radove starog programa)


Keresturi, Sandi
Određivanje poroznosti sredine kruha bez glutena na bazi rižinog brašna i kukuruznog škroba računalnom analizom slike., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Buljić, Mersudin
Tehnološka i nutritivna svojstva brašna leće., 2022., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kercel, Antonio
Praćenje promjene dimenzija i boje čajnog peciva s dodatkom ekstrakta tropa grožđa sorte Cabernet Sauvignon računalnom analizom slike., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Jelić, Ivana
Praćenje promjena kvalitativnih svojstava čajnog peciva s dodatkom liofiliziranog ekstrakta tropa grožđa sorte Cabernet Sauvignon., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Puškadija, Izabela
Ispitivanje svojstava pirovog brašna na Brabenderovom farinografu i ekstenzografu., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Cvetko, Dijana
Prinos brašna u frakcijskom postupku mljevenja zrna pira., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vidakušić, Valentin
Utjecaj ekstrakta tropa grožđa sorte Cabernet Sauvignon na kvalitetu čajnog peciva., 2021., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Drozdek, Antonella
Utjecaj zobenog brašna na kvalitetu krekera., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Hojka, Martina
Utjecaj ječmenog brašna na kvalitetu krekera., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Mandić, Valentina
Određivanje fizikalnih i kemijskih svojstava pšenice namijenjene proizvodnji mlinskih proizvoda u pogonu "Papuk" Našice., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Blažević, Monika
Utjecaj dodatka tropa rajčice na kvalitetu krekera., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kolak, Nera
Određivanje vanjskih svojstava krekera s dodacimatropa grožđa i rajčice nedestruktivnim metodama., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jurić, Nataša
Kvalitativna svojstva sorti pira koje se uzgajaju u Republici Hrvatskoj., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jaković, Marina
Utjecaj dodatka tropa grožđa na kvalitetu krekera., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Rašić, Anđela
Reološka svojstva tijesta pšeničnog brašna s dodatkom tropa sorte grožđa Cabernet Sauvignon., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Lozić, Marija
Priprema pšenice za meljavu u pogonu "Žito" Đakovo., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Prodanović, Nikolina
Određivanje maksimalne viskoznosti Brabenderovim amilografom mješavina pšeničnog brašna s ječmenim brašnima sorti ječma Favorit i Bosut., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Hećimović, Matija
Fizikalno-kemijska svojstva sorti ozimog ječma Bc instituta., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Begić, Andrea
Morfološka i tehnološka svojstva kultivara ozimog pravog pira Bc Vigor., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kamenjaš, Mateja
Određivanje broja padanja mješavina pšeničnog brašna s ječmenim brašnima sorti ječma Bosut i Favorit., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tomislav Vukas
Praćenje promjene dimenzija i boje čajnog peciva s dodatkom pljevice pira računalnom analizom slike., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tena Balen
Matematičko modeliranje kinetike promjene boje čajnog peciva s dodatkom tropa grožđa sorte Cabernet Sauvignon., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Sršić, Matea
Utjecaj dodatka pljevice pira na kvalitativna svojstva čajnog peciva od pšeničnog brašna., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Mareljić, Martina
Začini u pekarskim proizvodima., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pavlović, Mateja
Računalna analiza slike čajnog peciva s različitim udjelima vode i pogače bundeve., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Farago, Nives
Ispitivanje kvalitativnih parametara čajnog peciva s dodatkom pogače industrijske konoplje., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Buković, Katarina
Svojstva čajnog peciva od pšeničnog brašna s dodatkom tropa sorte grožđa Cabernet Sauvignon., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Žulj, Senka
Mješavine za pekarstvo i gotove smjese za kruh i sitna peciva., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Velikanović, Valentina
Klasifikacija zrna ozime pšenice određivanjem geometrijskih značajki zrna računalnom analizom slike., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Crnogaj, Anja
Utjecaj dodatka tropa grožđa sorte Cabernet Sauvignon na fizikalna i bioaktivna svojstva čajnog peciva od pšeničnog brašna., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Filipović, Marija
Procjena pekarske kvalitete kultivara ozime pšenice primjenom kemometrijske analize glavnih komponenata (PCA)., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Brašnić, Mato
Svojstva, sastav i prehrambena vrijednost žitarica., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šnjarić, Ela
Tehnologija proizvodnje i mljevenja zobi te primjena zobi u prehrani., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Faćko, Ana-Marija
Praćenje kvalitete brašna u laboratoriju mlina "Slavonija Županja" d.d.., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Klobučarić, Valentina
Sirak kao sirovina u prehrambenoj industriji., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Marija Barić
Postupak s ječmom prilikom prijema u silos PPK „Valpovo“., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Subota, Nataša
Mogućnosti obrade riže u prehrambenoj industriji., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kolak, Paula
Praćenje kvalitativnih svojstava kruha s dodatkom pivskog i jabučnog tropa., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Filipović, Marija
Prijem pšenice u silos „Slavonija Županja“ d.d. 2015. godine., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Sušac, Elena
Utjecaj vrste masnoće na temperaturni profil tijekom pečenja čajnog peciva., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kopić, Ivana
Utjecaj procesnih parametara na svojstva kruha s dodatkom bučine pogače proizvedenog u industrijskim uvjetima., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Hrg, Danica
Utjecaj granulacije šećera na temperaturni profil tijekom pečenja čajnog peciva., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Farago, Nives
Pekarski proizvodi na osnovi lisnatog tijesta., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Solje, Lucija
Primjena računalne analize slike u praćenju boje čajnog peciva s dodatkom šećera različite granulacije., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Međugorac, Sanja
Utjecaj dodatka repinih rezanaca na svojstva teksture i promjenu boje kruha tijekom pečenja., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kotarski, Ivana
Praćenje kvalitativnih parametara čajnog peciva pripremljenog sa svinjskom masti., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Ivić, Ivana
Modeliranje promjene boje čajnog peciva tijekom pečenja., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Petrović, Manja
Promjene kvalitativnih svojstava čajnog peciva od pšeničnog brašna nakon skladištenja., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jurošević, Ivana
Utjecaj temperature i različitog udjela natrijevog hidrogenkarbonata na teksturu i boju čajnog peciva., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bošnjaković, Nikolina
Primjena računalne analize slike u praćenju boje čajnog peciva od pšeničnog brašna., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kopić, Ivana
Postupak s pšenicom tijekom prijema u „Belje“ d.d. PC Mlin., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jurić, Tena
Sorte pšenica Bc-instituta priznate od 2010. do 2014. godine., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tkalec, Davor
Utjecaj stupnja oštećenosti škroba na amilografsko ispitivanje pšeničnog brašna., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kožul, Željko
Praćenje temperature i kvalitativnih svojstava čajnog peciva od pšeničnog brašna tijekom pečenja., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vujeva, Dražana
Određivanje kvalitete i senzorskih svojstava različitih vrsta napolitanki., 2012., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pritišanac, Barbara
Praćenje amilografskih parametara ovisno o lokalitetu i sorti pšenice uroda 2008./09. godine., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bošnjaković, Nikolina
Marketing u pekarstvu., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Hajek, Dora
Označavanje i prehrambena vrijednost kruha., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jocić, Vlatka
Metode pripreme uzoraka žitarica i uljarica za ispitivanje vlagomjera u zakonskom mjeriteljstvu., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vuçitërna, Fehim
Određivanje teksturalnih i senzorskih svojstava različitih vrsta funkcionalnih kruhova., 2012., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Mlinar, Mirela
Kvalitativna i senzorska svojstva čokoladiranog čajnog peciva., 2012., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Čakarun, Josipa
Ispitivanje amilolitičke aktivnosti pšeničnog brašna mikro visko-amilografom., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Ratkajec, Dalia
Upotreba aditiva u pekarskoj industriji., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Knežević, Sanja
Skladištenje žitarica i oprema u skladištu., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Tomić, Ivana
Kvaliteta, nutritivna vrijednost i zdravstvena ispravnost kruha., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Kožul, Željko
Prehrambeni proizvodi od soje., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Popadić, Ivana
Kikiriku u prehrani., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Škarica, Marija
Skladištenje kukuruza i proizvodnja kukuruznog brašna i krupice u PIK-u vinkovci., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Bojanić, Maria
Poboljšivači u proizvodnji kruha i peciva., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Zeko, Josip
Proizvodi bez glutena., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Jurišić, Blanka
Kvalitativna svojstva kruha s dodatkom brašna ječma sorte „Bingo“ uroda 2008./2009. godine., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Ister, Ana-Marija
Udio β-glukana u različitim sortama ječma uroda 2008./2009. godine i utjecaj ječmenog brašna na reološka svojstva tijesta., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Tosenberger, Mihaela
Utjecaj promjene procesnih parametara tijekom fermentacije kiselog tijesta na parametre kvalitete kruha., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vranješ, Dubravka
Praćenje kvalitete pšeničnog brašna i kruha s dodatkom posija., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Fegeš, Mateja
Soja u prehrani: za i protiv., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Juranić, Sanja
Pekarski kvasac., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Mihić, Đurđica
Reološka svojstva brašna s dodatkom karboksimetilceluloze, mliječne kiseline i starter kulture., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Blažek, Hrvoje
Kvaliteta pšeničnog kruha s dodatkom kiselog tijesta, mliječne kiseline i karboksimetilceluloze., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki akultet, Osijek

Jurkin, Ivana
Praćenje kvalitete pšeničnog kruha s dodatkom nativnih i ekstrudiranih posija., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Đaković, Nataša
Fizikalna i senzorska svojstva miješanog ječmenog kruha., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Balaž, Denis
Utjecaj dodataka inulina te mliječne i octene kiseline na reološka svojstva tijesta., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Vračević, Tomislav
Utjecaj trajanja fermentacije i udjela kiselog tijesta na svojstva vučenog tijesta., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Vladić, Zoran
Primjena spektrofotometrijskih metoda za određivanje gubitka kuhanjem tjestenine., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Dorbić, Ivo
Usporedba standardne i kolorimetrijske metode određivanja postotka raskuhavanja tjestenine., 2003., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Šiljeg, Ivana
Utjecaj pektina i karboksimetilceluloze na amilografske pokazatelje brašna., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Knežević, Marina
Senzorska ocjena kakvoće tjestenine s dodatkom nekih hidrokoloida., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Soldo, Vera
Utjecaj dodatka nekih emulgatora i enzima na amilografske pokazatelje brašna., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Nikolić, Tanja
Tehnološka svojstva nekih sorti pšenica uzgojenih na obiteljskim gospodarstvima Slavonije i Baranje., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Mikulić, Marija
Utjecaj nekih hidrokoloida i sladnog ekstrakta na viskoznost pšeničnog brašna., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Manojlović, Vesna
Utvrđivanje utjecaja vlažnosti brašna na točnost određivanja broja padanja., 1999., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Kosić, Anica
Povezanost amilografskih pokazatelja s pecivnim svojstvima novih hrvatskih sorti pšenice., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Penava, Tihomir
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