Hrvatska znanstvena bibliografija CROSBI
Dokument generiran: 02.05.2025. u 10:30
	



Pregled po CROSBI profilu: Duška Ćurić (CROSBI Profil: 15532, MBZ: 20634)
	



[bookmark: _Toc1]Knjige i poglavlja u knjigama
[bookmark: _Toc2]Uredničke knjige


Proceedings of the 4th Central European Congress on Food and 6th Croatian Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, Vol. 2. / Ćurić, Duška (ur.). Zagreb: Hrvatska gospodarska komora (HGK), 2008 (zbornik)

Proceedings of the 4th Central European Congress on Food and 6th Croatian Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, Vol.1.. / Ćurić, Duška (ur.). Zagreb: Hrvatska gospodarska komora (HGK), 2008 (zbornik)


[bookmark: _Toc3]Poglavlja u knjigama


Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Bojana, Voučko; Nikolina Čukelj Mustač
Mogućnosti upotrebe nusproizvoda mlinske industrije za proizvodnju funkcionalne hrane. // Neke mogućnosti iskorištenja nusproizvoda prehrambene industrije - knjiga 2 / Šubarić, Drago ; Babić, Jurislav (ur.).
Osijek: Prehrambeno tehnološki fakultet Sveučilišta Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, 2019. str. 37-62

Galić, Kata; Gabrić, Domagoj; Ćurić, Duška
Packaging and the Shelf Life of Bread. // Reference Module in Food Science / N/A (ur.).
Amsterdam: Elsevier, 2019. str. 1-8 doi:.org/10.1016/B978-0-08-100596-5.22655-3

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Smerdel, Bojana
Bread making. // Engineering aspects of cereal and cereal-based products / Guine, Raquel ; Correia, Paula (ur.).
Boca Raton (FL): CRC Press, 2013. str. 149-174

Bošnir, Jasna; Colić Barić, Irena; Ćurić, Duška; Mandić, Milena L; Pollak, Lea; Teklić, Tihana; Valek, Marina
Alergije podrijetlom iz hrane. // Alergije podrijetlom iz hrane / Colić Barić, Irena (ur.).
Osijek: Hrvatska agencija za hranu, 2009. str. 13-14


[bookmark: _Toc4]Radovi u časopisima
[bookmark: _Toc5]Znanstveni i pregledni radovi


Radoš, Kristina; Benković, Maja; Čukelj Mustač, Nikolina; Habuš, Matea; Voučko, Bojana; Vukušić Pavičić, Tomislava; Ćurić, Duška; Ježek, Damir; Novotni, Dubravka
Powder properties, rheology and 3D printing quality of gluten-free blends.  // Journal of food engineering, 338 (2023), 111251, 10 doi:10.1016/j.jfoodeng.2022.111251 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Habuš, Matea; Benković, Maja; Iveković, Damir; Vukušić Pavičić, Tomislava; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
Effect of oil content and enzymatic treatment on dough rheology and physical properties of 3D-printed cereal snack.  // Journal of cereal science, 108 (2022), 103559, 9 doi:10.1016/j.jcs.2022.103559 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Friganović, Emilija; Krezo, Anita; Sečan, Ančica; Dorbić, Boris; Matin, Ana; Tajana, Krička; Ćurić, Duška
Analysis of RASFF notifications on allergens in cereals and cereal-based products in the period from 01/01/2015 to 31/12/2019.  // Glasilo Future, 5 (2022), 1-2;  37-63 doi:10.32779/gf.5.1-2.3 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Friganović, Emilija; Nimak, Antea; Sečan, Ančica; Dorbić, Boris; Matin, Ana; Ćurić, Duška; Tajana, Krička
Analysis of RASFF notifications on cereals and cereal-based products contaminated with mycotoxins in the period from 01/01/2015 to 31/12/2019.  // Glasilo Future, 5 (2022), 1-2;  15-36 doi:10.32779/gf.5.1-2.2 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Voučko, Bojana; Novotni, Dubravka; Balbino, Sandra; Čukelj Mustač, Nikolina; Drakula, Saša; Dujmić, Filip; Habuš, Matea; Jarni, Kristina; Ćurić, Duška
Utilization of pumpkin seed oilcake and proso millet flour in enhancing gluten free bread quality.  // Journal of Food Processing and Preservation, (2022), e17070, 9 doi:10.1111/jfpp.17070 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Radoš, Kristina; Čukelj Mustač, Nikolina; Varga, Katarina; Drakula, Saša; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
Development of High-Fibre and Low-FODMAP Crackers.  // Foods, 11 (17) (2022), 2577, 14 doi:10.3390/foods11172577 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Habuš, Matea; Mykolenko, Svitlana; Iveković, Sofija; Pastor, Kristian; Kojić, Jovana; Drakula, Saša; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
Bioprocessing of Wheat and Amaranth Bran for the Reductionof Fructan Levels and Application in 3D‐Printed Snacks.  // Foods, 11 (2022), 1649, 15 doi:10.3390/ foods11111649 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

(University of Nottingham) Novotni, Dubravka; Nanjara, Ljiljana; Štrkalj, Lucija; Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Influence of Particle Size and Xylanase Pretreatment of Proso Millet Bran on Physical, Sensory and Nutritive Features of Gluten-Free Bread.  // Food Technology and Biotechnology, 61 (2022), 1;  73-84 doi:10.17113/ftb.61.01.23.7776 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Habuš, Matea; Novotni, Dubravka; Gregov, Marija; Štifter, Sanja; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Influence of particle size reduction and high-intensity ultrasound on polyphenol oxidase, phenolics and technological properties of wheat bran.  // Journal of food processing and preservation, 45 (2021), 3; e15204, 12 doi:10.1111/jfpp.15204 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Novotni, Dubravka; Voučko, Bojana; Krpan, Marina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Optimization and Validation of a HS-SPME/GC–MS Method for the Analysis of Gluten-Free Bread Volatile Flavor Compounds.  // Food analytical methods, 7 (2021), 1, 16 doi:10.1007/s12161-021-02076-3 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Radoš, Kristina; Čukelj Mustač, Nikolina; Drakula, Saša; Novotni, Dubravka; Benković, Maja; Kraljić, Klara; Štifter, Sanja; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
The effect of cryo-grinding and size separation on bioactive profile of buckwheat hulls.  // International journal of food science & technology, 15137 (2021), 15137, 9 doi:10.1111/ijfs.15137 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Habuš, Matea; Novotni, Dubravka; Gregov, Marija; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
High-intensity ultrasound treatment for prolongation of wheat bran oxidative stability.  // LWT Lebensmittel-wissenschaft und-technologie-food science and technology, 151 (2021), 112110, 7 doi:10.1016/j.lwt.2021.112110 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Habuš, Matea; Golubić, Petra; Vukušić Pavičić, Tomislava; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Herceg, Zoran; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
Influence of Flour Type, Dough Acidity, Printing Temperature and Bran Pre‑processing on Browning and 3D Printing Performance of Snacks.  // Food and Bioprocess Technology, 1 (2021),  1-15 doi:10.1007/s11947-021-02732-w (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Radoš, Kristina; Čukelj Mustač, Nikolina; Benković, Maja; Kuzmić, Ivana; Novotni, Dubravka; Drakula, Saša; Habuš, Matea; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
The quality and shelf life of biscuits with cryo-ground proso millet and buckwheat by-products.  // Journal of food processing and preservation, 15532 (2021), 15532, 12 doi:10.1111/jfpp.15532 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Čukelj Mustač, Nikolina; Novotni, Dubravka; Habuš, Matea; Drakula, Saša; Nanjara, Ljiljana; Voučko, Bojana; Benković, Maja; Ćurić, Duška
Storage stability, micronisation, and application of nutrient-dense fraction of proso millet bran in gluten-free bread.  // Journal of cereal science, 91 (2020), 102864, 7 doi:10.1016/j.jcs.2019.102864 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Dujmić, Filip; Ganić Kovačević, Karin; Ćurić, Duška; Karlović, Sven; Bosiljkov, Tomislav; Ježek, Damir; Vidrih, Rajko; Hribar, Janez; Zlatić, Emil; Prusina, Tihomir et al.
Non-Thermal Ultrasonic Extraction of Polyphenolic Compounds from Red Wine Lees.  // Foods, 9 (2020), 472, 21 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Balbino, Sandra; Dorić, Martina; Vidaković, Silvija; Kraljić, Klara; Škevin, Dubravka; Drakula, Saša; Voučko, Bojana; Čukelj, Nikolina; Obranović, Marko; Ćurić, Duška
Application of cryogenic grinding pretreatment to enhance extractability of bioactive molecules from pumpkin seed cake.  // Journal of Food Process Engineering, 42 (2019), 8; e13300, 13 doi:10.1111/jfpe.13300 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Friganović, Emilija; Runje, Martina; Ujaković, Sara; Dorbić, Boris; Šarolić, Mladenka; Ćurić, Duška; Krička, Tajana
Senzorska procjena tjestenine obogaćene proteinima konoplje i graška.  // Glasilo Future, 2 (2019), 1-2;  23-43 doi:10.32779/gf.2.1-2.3 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Marušić Radovčić, Nives; Ježek, Damir; Markov, Ksenija; Frece, Jadranka; Ćurić, Duška; Medić, Helga
The effect of high pressure treatment on the quality ofchicken breast meat.  // Croatian journal of food science and technology, 14 (2019), 3-4;  76-81 (domaća recenzija, članak, znanstveni)

Repajić, Maja; Markov, Ksenija; Frece, Jadranka; Vujević, Predrag; Ćurić, Duška; Levaj, Branka
Studija kvalitete plodova više vrsta jagodastog voća tijekom skladištenja.  // Glasnik zaštite bilja, 42 (2019), 4;  68-81 doi:10.31727/gzb.42.4.9 (domaća recenzija, članak, znanstveni)

Drakula, Saša; Novotni, Dubravka; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Krpan, Marina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
A Simple HS-SPME/GC-MS Method for Determination of Acrolein from Sourdough to Bread.  // Food Analytical Methods, 12 (2019), 11;  2582-2590 doi:10.1007/s12161-019-01612-6 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Nikolina Čukelj; Bojana Voučko*; Dubravka Novotni; Saša Drakula; Anamarija Gudelj; Filip Dujmić; Duška Ćurić
Optimisation of High Intensity Ultrasound Treatment of Proso Millet Bran to Improve Physical and Nutritional Quality.  // Food technology and biotechnology, 57 (2019), 2;  183-190 doi:10.17113/ftb.57.02.19.6100 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Šicel, Tanita; Drakula, Saša; Vrana Špoljarić, Ivna; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Frozen stored barley sourdough: stability and application to wheat bread.  // Croatian journal of food science and technology, 9 (2017), 2;  173-181 doi:10.17508/CJFST.2017.9.2.14 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Novotni, Dubravka; Sarajlija Hrvoje; Drakula, Saša; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Flaxseed and multigrain mixtures in the development of functional biscuits.  // LWT - Food Science and Technology, 86 (2017),  85-92 doi:10.1016/j.lwt.2017.07.048 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Vrana Špoljarić, Ivna; Drakula, Saša; Čukelj, Nikolina; Voučko, Bojana; Ščetar, Mario; Galić, Kata; Ćurić, Duška
Influence of Barley Sourdough and Vacuum Cooling on Shelf-Life Quality of Partially Baked Bread.  // Food technology and biotechnology, 55 (2017), 4;  464-474 doi:10.17113/ftb.55.04.17.5123 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Putnik, Predrag; Novotni, Dubravka; Ajredini, Saša; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Market potential of lignans and omega-3 functional cookies.  // British food journal, 118 (2016), 10;  2420-2433 doi:10.1108/BFJ-03-2016-0117 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Ajredini, Saša; Krpan, Marina; Novotni, Dubravka; Voučko, Bojana; Vrana Špoljarić, Ivna; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Bioactives in organic and conventional milled cereal products from Croatian market.  // Hrvatski časopis za prehrambenu tehnologiju, biotehnologiju i nutricionizam, 10 (2015), 1-2;  23-30 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, znanstveni)

Jurišić, Vanja; Julson, James L.; Krička, Tajana; Ćurić, Duška; Voća, Neven; Karunanithy, Chinnadurai
Effect of Extrusion Pretreatment on Enzymatic Hydrolysis of Miscanthus for the Purpose of Ethanol Production.  // Journal of agricultural science, 7 (2015), 11;  132-142 doi:10.5539/jas.v7n11p132 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Kopeć, Aneta; Borczak, Barbara; Pysz, Mirosław; Sikora, Elżbieta; Sikora, Marek; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
AN ADDITION OF SOURDOUGH AND WHEY PROTEINS AFFECTS THE NUTRITIONAL QUALITY OF WHOLEMEAL WHEAT BREAD.  // Acta Scientiarum Polonorum. Technologia Alimentaria, 13 (2014), 1;  43-54 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Ćurić, Duška
Quality attributes and firming kinetics of partially baked frozen wholewheat bread with sourdough.  // International journal of food science & technology, 48 (2013), 10;  2133-2142 doi:10.1111/ijfs.12197 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Škara, Nikica; Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Ćurić, Duška
Combined effects of inulin, pectin and guar gum on the quality and stability of partially baked frozen bread.  // Food hydrocolloids, 30 (2013), 1;  428-436 doi:10.1016/j.foodhyd.2012.06.005 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Borczak, Barbara; Sikora, Elzbieta; Sikora, Marek; Ćurić, Duška
Glycaemic response to frozen stored wholemeal- flour rolls enriched with fresh sourdough and whey proteins.  // Stärke, 65 (2013), 11/12;  969-975 doi:10.1002/star.201200262 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Bituh, Martina; Dujmić, Filip; Ćurić, Duška
Glycemic index and firming kinetics of partially baked frozen gluten-free bread with sourdough.  // Journal of cereal science, 55 (2012), 2;  120-125 doi:10.1016/j.jcs.2011.10.008 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Sarajlija, Hrvoje; Čukelj, Nikolina; Novotni, Dubravka; Mršić, Gordan; Brnčić, Mladen; Ćurić, Duška
Preparation of Flaxseed for Lignan Determination by Gas Chromatography-Mass Spectrometry Method.  // Czech journal of food sciences, 30 (2012), 1;  45-52 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška; Bituh, Martina; Colić Barić, Irena; Škevin, Dubravka; Čukelj, Nikolina
Glycemic index and phenolics of partially-baked frozen bread with sourdough.  // International Journal of Food Sciences and Nutrition, 62 (2011), 1;  26-33 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Jakaša, Ivone; Sarajlija, Hrvoje; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Identification and quantification of lignans in wheat bran by gas chromatography-electron capture detection.  // Talanta, 84 (2011),  127-132 doi:10.1016/j.talanta.2010.12.025 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška; Galić, Kata; Škevin, Dubravka; Neđeral, Sandra; Kraljić, Klara; Gabrić, Domagoj; Ježek, Damir
Influence of frozen storage and packaging on oxidative stability and texture of bread produced by different processes.  // LWT - Food Science & Technology, 44 (2011), 3;  643-649 doi:10.1016/j.lwt.2010.11.020 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Gabrić, Domagoj; Ben-Aissa, Fadhel; Le-Bail, Alain; Monteau Yves; Ćurić, Duška
Impact of process conditions on the structure of pre-fermented frozen dough.  // Journal of food engineering, 105 (2011), 2;  361-366 doi:10.1016/j.jfoodeng.2011.02.046 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Antioxidant Properties of Whole Grain Cereals.  // Hrvatski časopis za prehrambenu tehnologiju, biotehnologiju i nutricionizam, 5 (2010), 1-2;  18-23 (podatak o recenziji nije dostupan, pregledni rad, znanstveni)

Petravić Tominac, Vlatka; Novotni, Dubravka; Zechner-Krpan, Vesna; Ćurić, Duška; Srečec, Siniša
Dodavanje vrijednosti proizvodu primjenom β-glukana.  // Novi pekar, 10 (2010), 5;  24-28 (podatak o recenziji nije dostupan, pregledni rad, stručni)

Rumbak, Ivana; Ćurić, Duška; Colić Barić, Irena
Stabilnost folata prilikom prerade i pripreme namirnica.  // Hrvatski časopis za prehrambenu tehnologiju, biotehnologiju i nutricionizam, 5 (2010), 3-4;  87-95 (podatak o recenziji nije dostupan, pregledni rad, znanstveni)

Gabrić, Domagoj; Galić, Kata; Ćurić, Duška
Packaging of cereals and bakery products.  // Food engineering & ingredients, 35 (2010), 1;  19-22 (međunarodna recenzija, pregledni rad, znanstveni)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana; Jukić, Željko; Voća, Neven; Kiš, Darko
Bread-making quality of standard winter wheat cultivars.  // ACS. Agriculturae conspectus scintificus, 74 (2009), 3;  161-167 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška; Gabrić, Domagoj; Čukelj, Nikolina; Ćurko, Natka
Production of high protein bread using extruded corn and soybean flour blend.  // Italian journal of food sciences, 21 (2009), 2;  123-134 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Voća, Neven; Varga, Boris; Krička, Tajana; Ćurić, Duška; Jurišić, Vanja; Matin, Ana
Progress in ethanol production from corn kernel by applying cooking pre-treatment.  // Bioresource technology, 100 (2009), 10;  2712-2718 doi:10.1016/j.biortech.2008.12.030 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Galić, Kata; Ćurić, Duška; Gabrić, Domagoj
Shelf Life of Packaged Bakery Goods : A Review.  // Critical reviews in food science and nutrition, 49 (2009), 5;  405-426 doi:10.1080/10408390802067878 (međunarodna recenzija, pregledni rad, znanstveni)

Krička, Tajana; Jurišić, Vanja; Voća, Neven; Ćurić, Duška; Brlek Savić, Tea; Matin, Ana
Amino Acid Composition, Urease Activity and Trypsin Inhibitor Activity after Toasting of Soybean in Thick and Thin layer.  // ACS. Agriculturae conspectus scintificus, 74 (2009), 3;  209-213 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana; Đugum, Jelena
Optimization of extrusion cooking of corn meal as raw material for bakery products.  // Journal of Food Process Engineering, 32 (2009), 2;  294-317 doi:10.1111/j.1745-4530.2007.00217.x (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Sikora, Marek; Kowalski, Stanislaw; Krystyjan, Magdalena; Ziobro, Rafal; Wrona, Paulina; Ćurić, Duška; Le Bail, Alain
Starch gelatinization as measured by rheological properties of the dough.  // Journal of food engineering, 96 (2009), 4;  505-509 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Lambert, Jean Louis; Le-Bail, Alain; Zuniga, Ruben; Van-Haesendonck, Ingrid; Vnzeveren, E.; Petit, C.; Rosell, M.Cristina; Collar, Concha; Ćurić, Duška; Colić-Barić, Irena et al.
The attitudes of European consumers toward innovation in bread ; interest of the consumers toward selected quality attributes.  // Journal of Sensory Studies, 24 (2009), 2;  204-219 doi:10.1111/j.1745-459X.2008.00203 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Škevin, Dubravka; Rosell, Cristina; Collar, Concha; Le Bail, Alain; Colić-Barić, Irena; Gabrić, Domagoj
Design of a quality index for the objective evaluation of bread quality: Application to wheat breads using selected bake off technology for bread making.  // Food Research International, 41 (2008), 7;  714-719 doi:10.1016/j.foodres.2008.05.006 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Boban, Matija; Ćurić, Duška; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana; Muminović, Ševal
Utjecaj veličina čestica i protka praha na homogenost smjese.  // Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, 59 (2008), 2;  57-64 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, znanstveni)

Boban, Matija; Ćurić, Duška; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana; Muminović, Ševal; Gadžo, Drena; Đikić, Mirha
Utjecaj veličine čestica na karakteristike protoka mješavina.  // Radovi Poljoprivrednog fakulteta Univerziteta u Sarajevu, 59 (2008), 1;  147-156 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, znanstveni)

Bauman, Ingrid; Ćurić, Duška; Boban, Matija
Mixing of Solids in different mixing devices.  // Sadhana, 33 (2008), 6;  721-731 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Kiš, Darko; Jurić, Tomislav; Voća, Neven; Ćurić, Duška; Mandurić, Mario
Reconstruction of existing livestock feed production plants by adding a hydraulic adder.  // Poljoprivreda (Osijek), 13 (2007), 1;  218-221 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Voća, Neven; Krička, Tajana; Janušić, Vanja; Matin, Ana; Ćurić, Duška
Utjecaj temperature sušenja na stupanj želatinizacije škroba.  // Krmiva - časopis o hranidbi životinja, proizvodnji i tehnologiji krme, 49 (2007), 6;  309-316 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, znanstveni)

Lušić, Dražen; Koprivnjak, Olivera; Ćurić, Duška; Sabatini, Anna G.; Conte, Lanfranco S.
Volatile Profile of Croatian Lime (Tilia sp.) Tree, Fir (Abies alba) Honeydew and Sage (Salvia officinalis) Honeys.  // Food Technology and Biotechnology, 45 (2007), 2;  156-165 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Tušak, Dubravka; Bauman, Ingrid; Gabrić, Domagoj
Proizvodnja bezglutenskog kruha od sojinog i ekstrudiranog kukuruznog brašna.  // ACS. Agriculturae conspectus scintificus (Poljoprivredna znanstvena smotra), 72 (2007), 3;  227-232 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Krvavica, Marina; Lukić, Andrijana; Vrdoljak, Marija; Đugum, Jelena; Ćurić, Duška
Proteoliza mišićnog tkiva tijekom zrenja pršuta.  // Meso : prvi hrvatski časopis o mesu, 9 (2007), 4;  221-229 (podatak o recenziji nije dostupan, pregledni rad, stručni)

Voća, Neven; Krička, Tajana; Jukić, Željko; Janušić, Vanja; Matin, Ana; Ćurić, Duška
Čvrstoća peletirane hranidbeno-ljekovite smjese za ribe.  // Krmiva - časopis o hranidbi životinja, proizvodnji i tehnologiji krme, 48 (2006), 6;  341-347 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, znanstveni)

Jukić, Željko; Krička, Tajana; Ćurić, Duška; Voća, Neven; Matin, Ana; Janušić, Vanja
Mogućnosti korištenja komine masline u proizvodnji energije.  // Krmiva - časopis o hranidbi životinja, proizvodnji i tehnologiji krme, 48 (2006), 2;  77-80 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, znanstveni)

Krička, Tajana; Voća, Neven; Jukić, Željko; Ćurić, Duška; Kiš, Darko; Matin, Ana
Chemical composition of corn kernel after the hydrothermal "cooking" procedure.  // Acta Veterinaria Beograd, 54 (2004), 2-3;  209-218 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Đugum, Jelena; Bauman, Ingrid
The influence of fungal &#945; -amylase supplementation on amylolytic activity and baking quality of flour.  // Journal of Food Science and Technology, 37 (2002), 6;  673-680 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Brnčić, Mladen; Ježek, Damir; Tripalo, Branko; Karlović, Damir; Ćurić, Duška
Povijesni pregled tehnološkog razvoja ekstrudera i primjene ekstruzije u prehrambenoj industriji.  // PBN Revija, 1 (2002),  5-7 (podatak o recenziji nije dostupan, pregledni rad, stručni)

Bobić, Zoran; Bauman, Ingrid; Ćurić, Duška
Rehydration Ratio of Fluid Bed Dried Vegetables.  // Sadhana-Academy Proceedings in Engineering Sciences, 27 (2002), 3;  365-374 doi:10.1007/BF02703657 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Tušak, Dubravka; Petrović, Biserka; Đugum, Jelena
Količina i kakvoća glutena kao mjerilo kakvoće pšeničnog brašna.  // Food technology and biotechnology, 4 (2001), 39;  353-361 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Tripalo, Branko; Ježek, Damir
Enzymatic conversion of corn starch in twin screw extruder.  // Chemical and biochemical engineering quarterly, 2 (1998), 12;  63-71 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)

Ježek, Damir; Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Tripalo, Branko
Production of soluble dietary fibres from sugar beet pulp with Betanaza T enzyme in the extrusion process.  // Chemical and Biochemical Engineering Quarterly, 10 (1996), 3;  103-106 (međunarodna recenzija, članak, znanstveni)


[bookmark: _Toc6]Stručni radovi


Jurišić, Vanja; Ćurić, Duška; Krička, Tajana; Voća, Neven; Matin, Ana
Predtretmani u proizvodnji bioetanola iz lignocelulozne biomase.  // Poljoprivreda (Osijek), 14 (2008), 1;  53-58 (međunarodna recenzija, članak, stručni)

Tripalo, Branko; Karlović, Damir; Ćurić, Duška; Tomičić, Tito; Ježek, Damir
Veličine i jedinice.  // Cros, 4 (1998), 1;  10-16 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, stručni)

Tripalo, Branko; Karlović, Damir; Ćurić, Duška; Ježek, Damir
Pad tlaka u nasutom sloju.  // Cros, 3 (1997), 1;  22-24 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, stručni)

Ježek, Damir; Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Tripalo, Branko
Rezanci šećerne repe - izvor prehrambenih vlakana.  // CROS : Croatian sugar review, 2 (1996), 1;  6-8 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, stručni)


[bookmark: _Toc7]Drugi radovi u časopisima


Drakula, Saša; Novotni, Dubravka; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Krpan, Marina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Alteration of phenolics and antioxidant capacity of gluten-free bread by yellow pea flour addition and sourdough fermentation.  // Food Bioscience, 44 (2021), Part B; 101424, 10 doi:10.1016/j.fbio.2021.101424 (međunarodna recenzija, članak, ostalo)

Novotni, Dubravka; Mutak, Nika; Nanjara, Ljiljana; Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Sourdough Fermentation of Carob Flour and Its Application to Wheat Bread.  // Food technology and biotechnology, 58 (2020), 4;  465-474 doi:10.17113/ftb.58.04.20.6892 (međunarodna recenzija, članak, ostalo)

Medić, Helga; Janči, Tibor; Brnčić, Mladen; Dujmić, Filip; Markov, Ksenija; Ćurić, Duska
Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na kvalitetu pilećeg mesa.  // Stočarstvo : časopis za unapređenje stočarstva, 72 (2018), 1-2;  35-41 (međunarodna recenzija, članak, ostalo)

Čukelj, Nikolina; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Kruh u službi zdravlja.  // Hrvatski pekar : stručni časopis za pekarstvo, mlinarstvo, slastičarstvo, tjesteničarstvo i industrijsku ambalažu, 145 (2016),  12-14 (podatak o recenziji nije dostupan, osvrt, stručni)

Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Ćurić, Duška
Kiselo tijesto statusni simbol ozbiljnog pekara.  // Hrvatski pekar : stručni časopis za pekarstvo, mlinarstvo, slastičarstvo, tjesteničarstvo i industrijsku ambalažu, 146 (2016),  6-8 (podatak o recenziji nije dostupan, osvrt, ostalo)

Boban, Matija; Ćurić, Duška; Bauman, Ingrid; Krička, Tajan; Muminović, Ševal; Gadžo, Drena; Đikić, Mirha
Utjecaj veličina čestica i protoka praha na homogenost smjese.  // Works of the Faculty of Agricultural and Food Science University of Sarajevo, 53 (2008), 59/1;  147-156 (podatak o recenziji nije dostupan, članak, ostalo)

Krvavica, Marina; Lukić, Andrijana; Vrdoljak, Marija; Đugum, Jelena; Ćurić, Duška
Proteoliza mišićnog tkiva tijekom zrenja pršuta.  // MESO, 4 (2007),  221-229 (podatak o recenziji nije dostupan, pregledni rad, ostalo)


[bookmark: _Toc8]Radovi u postupku objavljivanja


Grgić, Tomislava; Pavišić, Zrinka; Maltar‑Strmečki, Nadica; Voučko, Bojana; Čukelj Mustač, Nikolina; Ćurić, Duška; Le‑Bail, Alain; Novotni, Dubravka
Ultrasound‑assisted Modification of Enzymatic and Antioxidant Activities, Functional and Rheological Properties of Oat and Barley Bran.  // Food and Bioprocess Technology (2023) doi:10.1007/s11947-023-03074-5 (međunarodna recenzija, online first)


[bookmark: _Toc9]Radovi u zbornicima skupova
[bookmark: _Toc10]Znanstveni radovi u zbornicima skupova


Vrana Špoljarić, Ivna; Maričić, Nikola; Novotni, Dubravka; Ajredini, Saša; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Characteristics of barley sourdough during frozen storage.  // Proceedings of the 8th INTERNATIONAL CONGRESS FLOUR – BREAD ’15 10th CROATIAN CONGRESS OF CEREAL TECHNOLOGISTS / Koceva Komlenić, D. (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2016. str. 21-32 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Ajredini, Saša; Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Krpan, Marina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Resistance of sourdough starter cultures to freezing.  // Proceedings of the 8th INTERNATIONAL CONGRESS FLOUR – BREAD ’15 10th CROATIAN CONGRESS OF CEREAL TECHNOLOGISTS / Koceva Komlenić, Daliborka (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2016. str. 11-20 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Vrana Špoljarić, Ivna; Voučko, Bojana; Dujmić, Filip; Brnčić, Mladen; Ćurić, Duška
Gluten free-bread structure initiated by ultrasound assisted mixing.  // Proceedings of 2nd FaBE 2015 - International Conference on Food and Biosystems Engineering / Petrotos, K. ; Leontopoulos, S. (ur.).
Larissa, 2015. str. 31-36 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Voučko, Bojana; Vrana Špoljarić, Ivna; Ajredini, Saša; Čukelj, Nikolina; Novotni, Dubravka; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
QUALITY OF VACUUM COOLED GLUTEN FREE BREAD.  // Proceedings of 2nd FaBE 2015 - International Conference on Food and Biosystems Engineering / Petrotos, K., Leontopoulos, S. (ur.).
Mikonos, Grčka, 2015. str. 176-181 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Vrana Špoljarić, Ivna; Smerdel, Bojana; Čukelj, Nikolina; Dujmić, Filip; Brnčić, Mladen; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Ultrasound Assisted Extraction of Soluble Dietary Fiber from Cereal Bran.  // Proceedings of 7th International Congress Flour-Bread’13 and 9th Croatian Congress of Cereal Technologists Brašno-Kruh’13 / Jukić, Marko (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2014. str. 203-210 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Smerdel, Bojana; Vrana Špoljarić, Ivna; Čukelj, Nikolina; Bosiljkov, Tomislav; Brnčić, Mladen; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Effect of high intensity ultrasound on properties of starch pastes.  // Proceedings of 7th International Congress Flour-Bread’13 and 9th Croatian Congress of Cereal Technologists Brašno-Kruh’13 / Jukić, Marko (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2014. str. 327-335 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Novotni, Dubravka; Škara, Nikica; Tušak, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Ćurić, Duška
Effect of inulin, guar gum and pectin blend on dough rheology.  // Proceedings of 6th International Congress Flour- Bread’11 and 8th Croatian Congress of Cereal Technologists Brašno-Kruh’11 / Daliborka Koceva Komlenić (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2012. str. 281-288 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Novotni, Dubravka; Tušak, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Drobac, Lidija; Ćurić, Duška
Effect of sourdough addition on rheology of whole wheat and gluten-free dough.  // Proceedings of 6th International Congress Flour- Bread '11 and 8th Croatian Congress of Cereal Technologists / Daliborka Koceva Komlenić (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2012. str. 173-179 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Jankec, Igor; Kraljić, Klara; Novotni, Dubravka; Smerdel, Bojana; Ćurić, Duška
Enrichment of Gluten-free Extrudates with Flaxseed.  // Proceedings of 6th Central European Congress on Food / Lević, Jovanka (ur.).
Novi Sad: “Futura” – Novi Sad, 2012. str. 209-214 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Lignans, Total Phenols and Antioxidant Activity of Selected Cereal Grains Compared to Flaxseed.  // Proceedings of 7th International Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists / Medić, Helga (ur.).
Zagreb: Hrvatsko društvo prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista, 2011. str. 120-124 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Benković, Maja; Novotni, Dubravka; Tušak, Dubravka; Krpan, Marina; Bauman, Ingrid; Ćurić, Duška
Improvement of baking characteristics by transglutaminase addition.  // 5th International Congress Flour - Bread ’09 ; 7th Croatian Congress of Cereal Technologists : Proceedings / Ugarčić-Hardi, Ž. (ur.).
Osijek: University of Osijek, Faculty of Food Technology, Department of Cereal Processing Technologies, 2010. str. 340-346. (https://www.bib.irb.hr:8443/441836) (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Sučić, Martina; Smerdel, Bojana; Colić Barić, Irena; Ćurić, Duška
Effects of different types of stuffing on the glycemic index of tortellini.  // Proceedings of the 5th International Congress Flour-Bread 09 and 7th Croatian Congress of Cereal Technologist / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, Department of Cereal Processing Technologies, 2010. str. 450-456 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška; Čukelj, Nikolina; Tušak, Dubravka; Bauman, Ingrid; Đugum, Jelena
Influence of dietary fibres addition on corn dough rheology.  // 5th International Congress Flour - Bread ’09 ; 7th Croatian Congress of Cereal Technologists : Proceedings / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: University of Osijek, Faculty of Food Technology, Department of Cereal Processing Technologies, 2010. str. 232-237 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Đugum, Jelena; Ćurić, Duška; Krvavica, Marina; Novotni, Dubravka
Influence of wheat flour extrusion cooking on texture and colour of extruded products.  // Proceedings of the 2008 Joint Central European Congress. Vol 1. / Ćurić, Duška (ur.).
Zagreb, 2009. str. 375-382 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Bauman, Ingrid; Ćurić, Duška; Boban, Matija; Muminović, Ševal
Impact of physical properties on mixture homogeneity and bread quality.  // Flour - bread ’07 : proceedings of 4th International Congress and 6th Croatian Congress of cereal tehnologists / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of food technology J. J. Strossmayer University, 2008. str. 431-437 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Boban Matija; Ćurić, Duška, Bauman, Ingrid
Effects of the component ratio on mixture homogeneity and its influence on the final product.  // Proceedings - The 2008 Joint Central European Congress - Volume 1 / Čurić, Duška (ur.).
Cavtat: Hrvatska gospodarska komora (HGK), 2008. str. 129-136 (predavanje, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Boban, Matija; Ćurić, Duška; Bauman, Ingrid
Utjecaj fizikalnih svojstava materijala na homogenost smjese i kvalitetu kruha.  // Flour - bread &#8217; 07 : proceedings of 4th International Congress : 6th Croatian Congress of cereal tehnologists / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of food technology J. J. Strossmayer University, 2008. str. 431-437 (poster, domaća recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Gabrić, Domagoj; Polenghi, Ombretta; Cerne, Virna; Sikora, Marek; Cukelj, Nikolina
Influence of proofing and baking time on selected properties of gluten-free bread.  // Proceedings of the 2008 Joint Central European Congress
Zagreb, 2008. str. 259-265 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Colić-Barić, Irena; Sučić, Martina; Novotni, Dubravka; Neđeral Sandra; Ćurić, Duška
Can we measure the real nutritional quality of bread through nutrient density methods?.  // Proceedings of The 2008 Joint Central European Congress, Vol 2 / Ćurić, Duška (ur.).
Zagreb: Hrvatska gospodarska komora (HGK), 2008. str. 439-447 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Lušić, Dražen; Knapić, Maja; Koprivnjak, Oliver; Gloria Sabatini, Anna; Ćurić, Duška; Vahčić, Nada
Certain Standard Parameters of Sage (Salvia officinalis L.) Honey Quality Deriving From Kvarner Bay Coastal Area and Islands.  // Proceedings of the Joint 4th Central European Congress on Food and 6th Croatian Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, 2008 / Damir Karlović (ur.).
Zagreb, 2008. str. 314-320 (predavanje, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Boban, Matija; Bauman, Ingrid; Ćurić, Duška
Utjecaj omjera komponenata na homogenost mješavine te utjecaj na nutritivnai organoleptička svojstva konačnog proizvoda..  // IUFoST
Nantes, Francuska, 2006. (poster, domaća recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Krička, Tajana; Ćurić, Duška; Ćuhnil, Zdenka
Meat-bone meal as a fertilizer after the process of anaerobic fermentation.  // Conference Proceedings / Noe Aguilar, Cristobal (ur.).
Saltillo: Mexican Association of Food Science, 2006. str. 213-217 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Galić, Kata; Vujković, Bojan; Ćurić, Duška; Vujković, Ivan
Factors affecting the shelf-life of cereal based food.  // Proceedings of Flour-Bread '05 : 3rd International Congress and 5th Croatian Congress of Cereal Technologists / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, 2006. str. 315-323 (predavanje, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Ćurić, Duška; Galić, Kata
Development of Functional Cereal Based Foodstuffs.  // Proceedings of 3rd International Congress Flour-Bread '05 5th Croatian Congress of Cereal Technologists / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, 2006. str. 121-133 (predavanje, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana; Tušak, Dubravka
Extruded Blends of Corn and Soybean Flours as Source of Proteins in Bakery Products.  // Proceedings of 2nd International Congress on Food Science and Food Biotechnology in Developing Countries
Saltillo, Meksiko, 2006. (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška; Galić, Kata; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana
Poboljšanje pekarskih proizvoda dodatkom sojinih proteina.  // IUFOST
Nantes, Francuska, 2006. (poster, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Krička, Tajana; Tomić, Franjo; Jukić, Željko; Ćurić, Duška
Effect of drying temperature on storing of repeseeds hybrids.  // Proceedings of the Conference: Energy saving technologies for drying and hygrothermal processing / Efremov, German (ur.).
Moskva: Technical University Moscow, 2005. str. 254-257 (predavanje, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Ćurić, Duška; Đugum, Jelena; Koražija, Mario; Tušak, Dubravka; Petrović, Biserka
Wheat Flours Extrudates as a Basic Component of Cereal Baby Food.  // Proceedings of the 2nd Central European Meeting, 5th Croatian Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists / Karlović, Damir (ur.).
Zagreb: Društvo prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista, 2004. str. 171-176 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Kovaček, Damir; Ninčević A.; Miljević I.; Vikić-Topić, Dražen; Brnčić, Mladen; Ćurić Duška; Tripalo, Branko; Ježek, Damir; Karlović, Damir; Fegeš, M.
Chemical Changes During the Extrusion Cooking.  // Proceedings of the 4 ECCE &#8211; 4th European Congress of Chemical Engineering
Granada, Španjolska, 2003. (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Kovaček, Damir; Ninčević, Antonela; Miljević, Ivana; Vikić-Topić, Dražen; Brnčić, Mladen; Tripalo, Branko; Ježek, Damir; Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Fegeš, Maja
Chemical Changes During the Extrusion Cooking.  // Proceedings of the 4th European Congres of Chemical Engineering (ECCE)
Granada, 2003. str. 315-317 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Jukić, Željko; Krička, Tajana; Ćurić, Duška; Voća, Neven; Koražija, Mario
Velocity of drying of corn kernel grown on different levels of agrotechnology for bioetanol production.  // Teplotehnika 4
Kijev: Begell House Inc New York, 2003. str. 232-233 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Kovaček, Damir; Ninčević, Antonela; Miljević, Ivana; Vikić-Topić, Dražen; Brnčić, Mladen; Tripalo, Branko; Ježek, Damir; Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Fegeš, Maja
Kemijske promjene pšenične krupice tijekom postupka ekstruzije.  // Proceedings of the 4th International Scientific Conference on Production Engineering (RIM 2003) / Karabegović, Isak ; Jurković, Milan ; Doleček, Vlatko (ur.).
Bihać, 2003. str. 965-970 (predavanje, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Ćurić, Duška; Đugum, Jelena; Karlović, Damir; Tušak, Dubravka; Petrović, Biserka
Comparability of Methods for Assessing Wet Gluten Content of Wheat Flour.  // Proceedings of the 4th Croatian Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists-Central European Meeting / Tripalo, Branko (ur.).
Zagreb: Prehrambeno-biotehnološki fakultet Sveučilišta u Zagrebu, 2002. str. 485-495 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Ježek, Damir; Tripalo, Branko; Benko, Bojan; Petrović, Zvonko; Karlović, Damir; Perović, Zlatko; Ćurić, Duška
Application of diferent filter-aid of human blood plasma with a filter press.  // 7th World filtration congress Budapest
Budimpešta: Hungarian chemical society, 1996. str. 895-898 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Ježek, Damir; Ćurić, Duška; Tripalo, Branko; Karlović, Damir
Production of Dietary Fibres from Sugar Beet Pulp by Extrusion Cooking.  // Proceedings of the AIChE 5th World Congress of Chemical Engineering / Alfred E. wechsler (ur.).
New York (NY): AIChE, 1996. str. 150-155 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)

Tripalo, Branko; Ježek, Damir; Bobić, Zoran; Karlović, Damir; Ćurić, Duška; Đaković, Zoran
Drying Characteristics of Alfalfa in a Fluidized Bed.  // Proceedings of the 5th World Congress of Chemical Engineering : AIChE
San Diego (CA), Sjedinjene Američke Države, 1996. str. 125-130 (predavanje, cjeloviti rad (in extenso), znanstveni)


[bookmark: _Toc11]Stručni radovi u zbornicima skupova


Vujković, Ivan; Vujković, Bojan; Galić, Kata; Ćurić, Duška
Sustainable development and packaging management.  // Proceedings of the 3rd International Congress Flour - Bread ’05 and 5th Croatian Congress of Cereal Technologists / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, Department of Cereal Processing Technologies, 2006. str. 324-327 (predavanje, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), stručni)


[bookmark: _Toc12]Drugi radovi u zbornicima skupova


Voučko, Bojana; Radoš, Kristina; Novotni, Dubravka; Buratović, Andrea; Drakula, Saša; Habuš, Matea; Čukelj Mustač, Nikolina; Ćurić, Duška
Influence of high-intensity ultrasound on bioactive compounds of buckwheat hulls.  // Proceedings of the 10th International Congress "Flour-Bread ’19", 12th Croatian Congress of Cereal Technologists "Brašno-Kruh ’19" / Strelec, I. ; Jozinović, A. ; Budžaki, S. (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2020. str. 89-100 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), ostalo)

Đugum, Jelena; Ćurić, Duška; Kovačević, Dragan; Novotni, Dubravka; Krvavica Marina
Extrusion cooking as a new trend in cereal baby food production.  // Book of Papers of the 13th World Congress of Food Science and Technology, Food is Life,
Nantes, 2006. str. 931-932 (poster, međunarodna recenzija, cjeloviti rad (in extenso), ostalo)


[bookmark: _Toc13]Sažeci sa skupova
[bookmark: _Toc14]Sažeci u zbornicima i časopisima


Voučko, Bojana; Čukelj Mustač, Nikolina; Pereira, Cleo; Nanjara, Ljiljana; Grgić, Tomislava; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
Fermentation performance of carob flour, proso millet flour and bran and their combinations.  // Book of Abstracts 10th International Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists
Zagreb, Hrvatska, 2023. str. 232-232 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Radoš, Kristina; Benković, Maja; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Tujmer, Mislav; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
Potential of psyllium as an ingredient in 3D-printed gluten-free snacks evaluated by rheology, NIR and physical properties.  // BOOK OF ABSTRACTS 10th International Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists / Vidaček Filipec, Sanja ; Voučko, Bojana ; Šeremet, Danijela ; Marković, Ksenija ; Rumora Samarin, Ivana (ur.).
Zagreb: Croatian Society of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, Zagreb, Croatia, 2022. str. 37-37 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Habuš, Matea; Mykolenko, Svitlana; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška; Ježek, Damir; Herceg, Zoran; Novotni, Dubravka
Rheological and textural properties of 3D-printed snacks and breakfast cereals enriched with grain by-products.  // Food Texture, Quality Safety and Biosecurity in the Global Bioeconomy, Book of Abstracts / Hadaruga, N. ; Rivis, A. ; Tudoreanu, L. ; Habershuber, A. (ur.).
Temišvar: Editura AGROPRINT, 2021. str. 78-79 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Voučko, Bojana; Čukelj Mustač, Nikolina; Radoš, Kristina; Varga, Katarina; Drakula, Saša; Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka
Development of High-Fibre, FODMAPs Free and gluten free crackers.  // 7th Whole Grain Summit “From Science to Global application” : Book of Abstracts
online: ICC – International Association for Cereal Science and Technology, 2021. str. 64-64 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Habuš, Matea; Novotni, Dubravka; Golubić, Petra; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Vukušić Pavičić, Tomislava; Herceg, Zoran; Ćurić, Duška
Effect of wheat bran pre-processing on physical properties of 3D-printed snacks.  // 16th ICC Cereal and Bread Congress Online Conference, BOOK OF ABSTRACTS
online, 2021. str. 173-173 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Habuš, Matea; Mykolenko, Svitlana; Novotni, Dubravka; Drakula, Saša
Fermentation and enzymatic treatment for degradation of fructans in amaranth and wheat bran.  // 7th Whole Grain Summit “From Science to Global application” : Book of Abstracts
online: ICC – International Association for Cereal Science and Technology, 2021. str. 91-92 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Habuš, Matea; Novotni, Dubravka; Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Influence of xylanase treatment and cryomilling on dietary fibre and phenolic compounds of wheat bran.  // Food Quality and Texture in Sustainable Production and Healthy Consumption, Book of Abstracts / Tudoreanu, L. ; Schleining, G. ; Flynn, K. ; Habershuber, A. ; Cristea, S. (ur.).
Bukurešt: Editura Universitara, Ex Terra Aurum, Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara Bucuresti, 2020. str. 79-79 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Drakula, Saša; Prodanović, Ana-Marija; Tokić, Valentina; Rnjak, Viktorija; Voučko, Bojana; Čukelj Mustač, Nikolina; Novotni, Dubravka; Krpan, Marina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Influence of enzymatic treatment and cryo-milling of buckwheat hulls on fibre solubility, free phenolic compounds and antioxidant capacity.  // Food Quality and Texture in Sustainable Production and Healthy Consumption, Book of Abstracts / Tudoreanu, L. ; Schleining, G. ; Flynn, K. ; Habershuber, A. ; Cristea, S. (ur.).
Bukurešt: Editura Universitara, Ex Terra Aurum, Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara Bucuresti, 2020. str. 75-75 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Habuš, Matea; Novotni, Dubravka; Vukušić Pavičić, Tomislava; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Radoš, Kristina; Herceg, Zoran; Ćurić, Duška
The influence of flour type and dough pH on 3D printing precision and colour of wholemeal snack.  // Food Quality and Texture in Sustainable Production and Healthy Consumption, Book of Abstracts / Tudoreanu, L. ; Schleining, G. ; Flynn, K. ; Habershuber, A. ; Cristea, S. (ur.).
Bukurešt: Editura Universitara, Ex Terra Aurum, Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara Bucuresti, 2020. str. 78-78 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Novotni, Dubravka; Voučko, Bojana; Krpan, Marina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Agents for improving the odour of gluten-free bread enriched with yellow pea flour.  // Food Quality and Texture in Sustainable Production and Healthy Consumption, Book of Abstracts / Tudoreanu, L. ; Schleining, G. ; Flynn, K. ; Habershuber, A. ; Cristea, S. (ur.).
Bukurešt: Editura Universitara, Ex Terra Aurum, Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara Bucuresti, 2020. str. 74-74 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Friganović, Emilija; Šarolić, Mladenka; Dorbić, Boris; Šuste, Marko; Svalina, Tomislav; Marijanović, Zvonimir; Ćurić, Duška; Krička, Tajana
The influence of drying temperatures on volatile compounds of Swiss chard leaves (Beta vulgaris L. ssp. cicla).  // Book of abstracts of the 12th International Scientific and Professional Conference WITH FOOD TO HEALTH / Babić, Jurislav ; Šubarić, Drago ; Jašić, Midhat (ur.).
Osijek : Tuzla: Prehrambeno-tehnološki fakultet Sveučilišta u Osijeku i Tehnološki fakultet Univerziteta u Tuzli, 2019. str. 120-120 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Drakula, Saša; Budimir, Valentina; Krpan, Marina; Novotni, Dubravka; Voučko, Bojana; Čukelj Mustač, Nikolina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Sensory properties of gluten-free bread with pea flour and improvement agents.  // 10th International Congress „Flour-Bread ′19” and the 12th Croatian Congress of Cereal Technologists „Brašno-Kruh ′19.”, Book of Abstracts / Jozinović, Antun ; Budžaki, Sandra ; Strelec, Ivica ; Lončarić, Ante (ur.).
Osijek: Josip Juraj Strossmayer University of Osijek, Faculty of Food Technology, 2019. str. 62-62 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, ostalo)

Habuš, Matea; Antolić, Ana; Šišić, Gabrijela; Voučko, Bojana; Čukelj Mustač, Nikolina; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
HIGH-INTENSITY ULTRASOUND TREATMENT FOR THE INACTIVATION OF POLYPHENOL OXIDASE FROM WHEAT BRAN.  // Book of Abstracts of 10th International Congress “Flour-Bread ’19” and the 12th Croatian Congress of Cereal Technologists “Brašno-Kruh ’19 / Jozinović, A. ; Budžaki, S. ; Strelec, I. ; Lončarić, A. (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2019. str. 44-44 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Voučko, Bojana; Novotni, Dubravka; Buratović, Andrea; Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Ćurić, Duška
INFLUENCE OF HIGH INTENSITY ULTRASOUND ON PHYSICAL PROPERTIES AND BIOACTIVE COMPONENTS OF BUCKWHEAT HULLS.  // 10th international congress "Flour-bread '19" 12th croatian congerss of cereal technologists "Brašno- kruh '19" Book of abstracts / Jozinović, Antun ; Budžaki, Sandra ; Strelec, Ivan ; Lončarić, Ante (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2019. str. 47-47 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Balbino, Sandra; Barišić, Marija; Obranović, Marko; Kraljić, Klara; Škevin, Dubravka; Ćurić, Duška
Fungal protease induced hydrolysis of pumpkin seed and rapeseed cake effects their antioxidative activity and digestibility.  // Book of abstracts
Sevilla, Španjolska, 2019. str. 434-434 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, ostalo)

Obranovic, Marko; Skevin, Dubravka; Balbino, Sandra; Curic, Duška; Kraljic, Klara; Drakula, Saša; Herceg, Martina; Kuraica Ivona
Impact of Cryomilling on Chemical Composition of Flaxseed Cake.  // Book of Abstracts
Sevilla, Španjolska, 2019. str. 433-433 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Voučko, Bojana; Novotni, Dubravka; Jarni, Kristina; Drakula, Saša; Čukelj, Nikolina; Balbino, Sandra; Ćurić, Duška
Optimization of pumpkin seed cake and proso millet flour level in gluten free bread of enhanced nutritive value.  // Book of abstracts of 5th International Symposium on Gluten-Free Cereal Products and Beverages
Leuven, Belgija, 2019. str. 80-80 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Benković, Maja; Novotni, Dubravka; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška; Ježek, Damir; Čukelj, Nikolina
Influence of Cryo-Grinding on Particle Size Distribution of Proso Millet Bran Fraction.  // The 20th international research conference proceedings
Pariz: International research conference, 2018. str. 2034-2034. (https://www.bib.irb.hr:8443/953673) (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Drakula, Saša; Kovač, Valentina; Krpan, Marina; Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Voučko, Bojana; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Sensory analysis of the odour of gluten-free bread with sourdough and pea flour addition.  // VII INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON SOURDOUGH “Sourdough for health”, Book of Abstracts
Cork, Irska, 2018. str. 64-64 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Grubor, Mateja; Janječić, Zlatko; Ćurić, Duška, Mas, Nora; Matin, Ana; Jurušić, Vanja; Voća, Neven; Bilandžija, Nikola; Krička, Tajana
ISKORISTIVOST STAROG CRNOG KRUHA U HRANIDBI BROILERA.  // Book of abstracts of the 25th International Conference Krmiva 2018 / Modrić, Mario ; Matin, Ana (ur.).
Zagreb: Krmiva d.o.o., 2018. str. 13-13 (predavanje, recenziran, sažetak, ostalo)

Čukelj, Nikolina; Voučko, Bojana; Drakula, Saša; Roščić, Lucija; Buljat, Ana Marija; Novotni, Dubravka; Gudelj, Anamarija; Ćurić, Duška
Influence of High Intensity Ultrasound on Bioactive Components and Enzymatic Browning of Millet Bran.  // Book of abstracts, 9th International congress of food technologists, biotechnologists and nutritionists / Kovačević Ganić, Karin ; Dragović-Uzelac, Verica ; Balbino, Sandra (ur.).
Zagreb: Croatian Society of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, printed by: MGM studio Noverl d.o.o., Zagreb, 2018. str. 102-102 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Voučko, B., Benković, M., Čukelj, N., Drakula, S., Novotni, D., Balbino, S., Ćurić, D.
Influence of cryo-grinding on antioxidant activity and amount of free phenolic acids, rutin and tyrosol in whole grain buckwheat and pumpkin seed cake..  // International science index 20 2018
Pariz, 2018. str. 2049-2049 (ostalo, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Balbino, Sandra; Dorić, Martina; Vidaković, Silvija; Kraljić, Klara; Škevin, Dubravka; Drakula, Saša; Voučko, Bojana; Čukelj, Nikolina; Ćurić, Duška
CRYOGENIC GRINDING IN EVALUATION OF BIOACTIVE POTENTIAL OF PUMPKIN SEED CAKE.  // Book of Abstracts
Zagreb, Hrvatska, 2018. str. 87-87 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, ostalo)

Levaj, Branka; Repajić, Maja; Ščetar, Mario; Ajredini, Saša; Karlović, Sven; Tryzno, Ewelina; Galić, Kata; Ćurić, Duška
Shelf life of pre-cooled and packaged raspberry in different atmospheres.  // Book of abstracts 8th Central European Congress on Food 2016 / Ukrainets, Anatoly (ur.).
Kijev: NUFT, 2016. str. 236-236 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Novotni, Dubravka; Voučko, Bojana; Vrana Špoljarić, Ivna; Putnik, Predrag; Ćurić, Duška
Crotian consumers' attitudes and purchase intentions towards functional cookies.  // 8th International Congress Flour-Bread ’15 and 10th Croatian Congress of Cereal Technologists Brašno-Kruh '15: Book of Abstracts / Koceva Komlenić, D. (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2015. str. 64-64 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Are consumers concerns on gluten toxicity justified?.  // Book of Abstracts 8th International Congress Flour-Bread '15 and 10th Croatian Congress of Cereal Technologists / Daliborka Koceva Komlenić (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2015. str. 9-9 (plenarno, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Vrana Špoljarić, Ivna; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
Influence of Baking on Phenolic Compounds of Wholegrain Flaxseed Cookies.  // Bioactive Compounds in Cereal Grains and Foods
Beč, 2014. str. 49-49 (poster, sažetak, znanstveni)

Ljiljana Nanjara, Dubravka Novotni, Nikolina Čukelj, Bojana Smerdel, Duška Ćurić
Comparative analysis of objective and subjective quality of different types of bread.  // 8th International Congress of Food technologists, Biotechnologists and Nutritionists, Book of abstracts / Frece, Jadranka (ur.).
Koprivnica: Baltazar, 2014. str. 189-189 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Azra Hadžić Josipović, Duška Ćurić, Dubravka Novotni, Bojana Smerdel, Ivna Vrana Špoljarić, Nikolina Čukelj
New product development: mixed cereal meal.  // 8th International Congreass of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, Book of abstracts / Frece, Jadranka (ur.).
Koprivnica: Baltazar, 2014. str. 200-200 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Repajić, Maja; Markov, Ksenija; Frece, Jadranka; Vujević, Predrag; Ćurić, Duška; Levaj, Branka
Comparative study of physico-chemical and sensory properties and microbiological quality of berry fruits upon species, cultivar and type of farming during one week storage at 4oC.  // Book of Abstracts - 3rd International ISEKI_Food Conference / Costa, Rui ; Pittia, Paola ; Silva, Cristina L.M. ; Gogou, Eleni (ur.).
Atena: Cosmosware, 2014. str. 228-228 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Krpan, Marina; Ajredini, Saša; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Vrana Špoljarić, Ivna; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Phenolic Content And Antioxidant Activity of Conventional And Organic Cereal Grains.  // 7th International Congress and 9th Croatian Congress of Cereal Technologists "Flour- Bread’13 = Brašno-Kruh’13" : Book of Abstracts / Marko Jukić (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, 2013. str. 37-37 (predavanje, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Ugarčić, Žaneta; Novotni, Dubravka; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko
Stanje u mlinskoj, pekarskoj i tjesteničarskoj industriji te perspektive razvoja tih vrsta industrije.  // Znanstveni skup Proizvodnja hrane i šumarstvo - temelj razvoja istočne Hrvatske : u povodu 20. obljetnice utemeljenja Znanstvenog vijeća za poljoprivredu i šumarstvo : sažeci / Matić, Slavko ; Tomić, Franjo ; Anić, Igor (ur.).
Zagreb: Hrvatska akademija znanosti i umjetnosti (HAZU), 2013. str. 30-31 (plenarno, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Smerdel, Bojana; Vrana Špoljarić, Ivna; Čukelj, Nikolina; Bosiljkov, Tomislav; Brnčić, Mladen; Hrstić, Ana; Ćurić, Duška.
Effect of high intensity ultrasound on properties of starch pastes.  // 7th International Congress and 9th Croatian Congress of Cereal Technologists "Flour- Bread’13 = Brašno-Kruh’13" : Book of Abstracts / Marko Jukić (ur.). - Osijek : Faculty of Food Technology , 2013. 108-108. / Marko Jukić (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2013. str. 108-108 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Vrana Špoljarić, Ivna; Smerdel, Bojana; Čukelj, Nikolina; Dujmić, Filip; Brnčić, Mladen; Ćurić, Duška
Ultrasound Assisted Extraction of Soluble Dietary Fiber from Cereal Bran.  // 7th International Congress and 9th Croatian Congress of Cereal Technologists "Flour-Bread’13 = Brašno-Kruh’13" : Book of Abstracts / Jukić, Marko (ur.).
Osijek: Grafika Osijek, 2013. str. 76-76 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Lušić Dražen; Vahčić, Nada; Marcazzan, Gian Luigi; Mićović, Vladimir; Vukić Lušić, Darija; Ćurić Duška; Grillenzoni, Francesca-Vittoria
Chemical, Sensory and Melissopalynological Features of Croatian Common Sage (Salvia officinalis L.) Honey.  // II International Symposium on BEE PRODUCTS. Annual meeting of IHC: book of abstracts / Villas Boas, Miguel ; Guimaraes, Dias Luis ; Moreira, Luis Miguel (ur.).
Braganca, 2012. str. 53-53 (predavanje, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Krička, Tajana; Mužic, Stjepan; Voća, Neven; Janječić, Zlatko; Jurišić, Vanja; Matin, Ana; Brlek, Tea; Bilandžija, Nikola; Bedeković, Dalibor; Ćurić, Duška et al.
Hranidbena iskoristivost i tehnologija prerade starog kruha.  // XVIII Međunarodno savjetovanje Krmiva 2011: Knjiga sažetaka / Lulić, Slavko (ur.).
Zagreb: Krmiva d.o.o., 2011. str. 39-41 (predavanje, sažetak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Škara, Nikica; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Tušak, Dubravka; Ćurić, Duška
Effect of inulin, guar gum and pectin on dough rheology.  // 6th International Congress and 8th Croatian Congress of Cereal Technologists "Flour-Bread’11 = Brašno-Kruh’11" : Book of Abstracts / Koceva Komlenić, Daliborka (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, 2011. str. 61-61 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Tušak, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Drobac, Lidija; Ćurić, Duška
Effect of Sourdough Addition on Rheology of Whole Wheat and Gluten-Free Dough.  // Book of Abstracts / Koceva Komlenić, Daliborka (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology Osijek, Universitiy of Osijek, Croatia, 2011. str. 43-43 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Krička, Tajana; Voća, Neven; Čuhnil, Zdenka; Jurišić, Vanja; Ćurić, Duška
Quality of fermented residue of slaughterhouse waste after alkaline hydrolysisi and anaerobic digestion.  // Book of abstracsts / Lineback, David (ur.).
Shanghai: International Union of Food Science and Technology, 2008. str. 431-431 (poster, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Tušak, Dubravka; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana; Kiš, Darko
Utjecaj klimatskih promjena na tehnološku kavoću brašna ozimih pšenica.  // Proceedings of 4th International Congress Flour- Bread 07' / Žaneta Ugarčić- Hardi (ur.).
Osijek: TIM-Public d.o.o., 2008. str. ----- (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška; Galić, Kata; Bauman, Ingrid; Krička, Tajana
Poboljšanje tradicionalnih pekarskih proizvoda dodatkom sojinih proteina.  // Food Science and Food Biotechnology in Developing Countries
Saltillo, Meksiko, 2007. (poster, sažetak, ostalo)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Gabrić, Dora; Žikić, A.; Bauman, Ingrid
Dough fermentation modeling.  // 4th International Congress [and] 6th Croatian Congress of Cereal Tehnologists : Flour - Bread’ 07 : abstract book / Ugarčić Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, Departmen of Cereal Processing Technologies, 2007. str. 72-72 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Muminović, Ševal; Đikić, Mirha; Gadžo, Drena; Ćurić, Duška; Bauman, Ingrid
Utjecaj fizikalnih svojstava materijala na homogenost smjese i kvalitetu kruha.  // 4th International Congress [and] 6th Croatian Congress of Cereal Tehnologists : Flour - Bread &#8217; 07 : abstract book / Ugarčić Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Faculty of Food Technology, Departmen of Cereal Processing Technologies, 2007. str. 98-98 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Lušić, Dražen; Koprivnjak, Olivera; Ćurić, Duška; Conte, Lanfranco
Sage Honey (Salvia oficinalis) and Fir Tree Honeydew Honey (Albies alba), Autochthonous Honeys of Northwest Croatia..  // 2nd Central European Meeting and 5th Croatian Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists - Book of Abstracts / Karlović, Damir (ur.).
Zagreb: Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists Society (Croatia), 2004. str. 88-88 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Pašičak I; Ivančević-Linarić B; Ćurić, Duška
Utjecaj veličina sušenja na svojstva tjestenine s jajima.  // Brašno-kruh &#39;99 / Ugarčić-Hardi, Ž. (ur.).
Osijek, 1999. str. 26-26 (predavanje, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Tripalo, Branko; Ježek, Damir
Želatinizacija kukuruznog škroba u dvopužnom ekstruderu.  // Brašno-kruh &#39;99 / Ugarčić-Hardi, Ž. (ur.).
Osijek, 1999. str. 28-28 (predavanje, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Tripalo, Branko; Ježek, Damir
Sirovine za Ekstruziju.  // Brašno-Kruh &#39;99 / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek, 1999. str. 27-27 (predavanje, sažetak, znanstveni)

Matošić, Marin; Mijatović, Ivan; Ćurić, Duška; Karlović, Damir
Separation of glucose from fuctose in honey and decalcification of honey on ion exchange resins.  // 5th International Symposium Chromatography & Hyphenated Techniques : Book of abstracts
Ljubljana: Slovenian Chemical Society, 1998. str. 158-158 (poster, sažetak, znanstveni)

Karlović, Damir; Ćurić, Duška; Tripalo, Branko; Đugum, Jelena
Proizvodnja topljivih prehrambenih vlakana iz rezanaca šecerne repe.  // Zbornik sažetaka 3. Hrvatski kongres prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista
Zagreb, 1998. (poster, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Ježek, Damir; Tripalo, Branko
Continious gelatinization and liquefaction of raw corn starch with a termostable alfa-amylase in a twin screw extruder.  // Cereals 1996 the source and the future of civilization / - (ur.).
Porto Carras, Grčka: -, 1996. str. 202-202 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Ježek, Damir; Ćurić, Duška; Karlović, Damir; Tripalo, Branko
Phyiscal and Functional Properties of Extrusion Cooking Corn Starch.  // 10th International Cereal and Bread Congress (Cereals '96) "The source and the future of civilisation" : proceedings
Porto Carras, Grčka, 1996. str. 137-137 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)


[bookmark: _Toc15]Druga sudjelovanja na skupovima


Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Novotni, Dubravka; Radoš, Kristina; Voučko, Bojana; Krpan, Marina; Hruškar, Mirjana; Ćurić, Duška
Improving volatile compounds profile and flavour of gluten-free bread enriched with yellow pea flour.  // EFFoST 2020 International Conference
online, 2020. str. x-x (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Novotni, Dubravka; Mutak, Nika; Nanjara, Ljiljana; Čukelj Mustač, Nikolina; Drakula, Saša; Voučko, Bojana; Ćurić, Duška
Carob Sourdough as a functional ingredient for bread.  // 9th International Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists
Zagreb, Hrvatska, 2018. str. 118-118 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Vrana Špoljarić, Ivna; Voučko, Bojana; Čukelj, Nikolina; Drakula, Saša; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
The influence of fermentation conditions on the exopolysaccharides and βglucan content of barley sourdough.  // 31st EFFoST International Conference
Sitges, Španjolska, 2017. 0109, 1 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Voučko, Bojana; Čukelj, Nikolina; Drakula, Saša; Novotni, Dubravka; Dujmić, Filip; Ćurić, Duška
Influence of High Intensity Ultrasound Treatment on Bioactive Compounds in Buckwheat and Pumpkin Seed Cake Flour.  // Cereals 17: 2017 AACC International Annual Meeting
San Diego (CA), Sjedinjene Američke Države, 2017. (poster, ostalo, znanstveni)

Vrana Špoljarić, Ivna; Čukelj, Nikolina; Drakula, Saša.; Voučko, Bojana; Novotni, Dubravka; Ćurić, Duška
The influence of fermentation conditions on the exopolysaccharides and β-glucan content of barley sourdough.  // 31st EFFoST International Conference
Sitges, Španjolska, 2017. str. - (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška
Tradicionalni pekarski proizvodi sa začinskim biljem.  // Tradicionalni i funkcionalni pekarski proizvodi
Knin i Šibenik, Hrvatska, 2015. (predavanje, neobjavljeni rad, znanstveni)

Ćurić, Duška
Informiranje potrošača o hrani.  // Tradicionalni i funkcionalni prehrambeni proizvodi
Knin, Hrvatska, 2014. (predavanje, neobjavljeni rad, stručni)

Ćurić, Duška
Razvoj novih proizvoda.  // Razvoj novih proizvoda
Knin, Hrvatska, 2014. (predavanje, neobjavljeni rad, stručni)

Ćurić, Duška; Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Smerdel, Bojana; Škara, Nikica; Pollak, Lea; Colić Barić, Irena; Nanjara, Ljiljana
Pekarski proizvodi povećane prehrambene vrijednosti.  // Hrana kao temelj zdravlja i dugovječnosti
Zagreb, Hrvatska, 2012. (poster, neobjavljeni rad, stručni)

Gabrić, Domagoj; Ben-Aissa, Fadhel; Ćurić, Duska; Chevallier, Sylvie; Le-Bail, Alain
Refrigeration of prefermented bread dough: Impact on volume change and bubble distribution in dough and in baked bread.  // 241st ACS National Meeting & Exposition
Anaheim (CA), Sjedinjene Američke Države, 2011. (predavanje, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Smerdel, Bojana; Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Pollak, Lea
Application of enzyme transglutaminase in production of gluten-free bread.  // 6th International CIGR Technical Symposium, Toward a sustainable food chain
Nantes, Francuska, 2011. (poster, neobjavljeni rad, znanstveni)

Le-Bail, Alain; Ben-Aissa, Fadhel; Gabrić, Domagoj; Ćurić, Duška; Monteau, Jean-Yves
Behaviour of prefermented dough during refrigeration ; impact of CO2 solubility on gas cell equilibrium.  // AACC International Annual Meeting
Baltimore (MD), Sjedinjene Američke Države, 2009. (ostalo, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Ćurić, Duška; Gabrić, Domagoj; Novotni, Dubravka; Čukelj, Nikolina; Krička, Tajana
Dough Proofing Optimization by Application of Modified Gompertz Equation.  // IUFOST XIV World Congress of Food Science and Technology
Šangaj, Kina, 2008. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Sučić, Martina; Colić Barić, Irena; Ćurić, Duška
Determination of the glyceamic index and glyceamic load of selected biscuits in healthy persons.  // 4th Central European Congress on Food
Cavtat, Hrvatska, 2008. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Kovaček, Damir; Ninčević, Antonela; Miljević, Ivana; Vikić-Topić, Dražen; Brnčić, Mladen; Tripalo, Branko; Ježek, Damir; Ćurić, Duška; Karlović, Damir
Molekularno modeliranje u pročavanju promjena strukture proteina tijekom procesa ekstruzije.  // - / - (ur.).
Dubrovnik, Hrvatska: -, 2002. str. - (poster, neobjavljeni rad, znanstveni)


[bookmark: _Toc16]Prošireni sažeci u zbornicima i časopisima


Novotni, Dubravka; Štrkalj, Lucija; Nanjara, Ljiljana; Drakula, Saša; Čukelj Mustač, Nikolina; Voučko, Bojana; Ćurić Duška
PHYSICO-CHEMICAL PROPERTIES OF GLUTEN-FREE BREAD WITH MILLET BRAN DEPENDING ON THE PARTICLE SIZE.  // Book of Abstracts of 5th International Symposium on Gluten-Free Cereal Products and Beverages
Leuven, Belgija, 2019. str. 81-81 (poster, međunarodna recenzija, prošireni sažetak, znanstveni)


[bookmark: _Toc17]Ocjenski radovi
[bookmark: _Toc18]Doktorske disertacije


Voučko, Bojana
Primjena nusproizvoda prehrambene industrije i inovativnih tehnologija u razvoju pekarskih proizvoda za oboljele od celijakije i šećerne bolesti., 2018., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vrana Špoljarić, Ivna
NEŠKROBNI POLISAHARIDI U KISELIM TIJESTIMA I NJIHOV UTJECAJ NA KVALITETU I PREHRAMBENU VRIJEDNOST PROIZVEDENOGA KRUHA., 2016., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sarajlija, Hrvoje
LIGNANI U ULJARICAMA, ŽITARICAMA I INTEGRALNIM PEKARSKIM PROIZVODIMA., 2016., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Čukelj, Nikolina
Obogaćeni proizvodi iz žitarica kao izvor bioaktivnih spojeva i njihova prihvatljivost kod potrošača., 2013., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jurišić, Vanja
Optimization of high shear extrusion pretreatment of grass from genus Miscanthus as raw material in bioethanol production., 2012., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Pollak, Lea
UTJECAJ DODATKA TRANSGLUTAMINAZE NA KAKVOĆU PROIZVODA IZ ŽITARICA NAMIJENJENIH OBOLJELIMA OD CELIJAKIJE., 2011., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Gabrić, Domagoj
Odabir mješovite starter kulture optimalnih značajki za proizvodnju kruha tehnologijom dopečenja., 2011., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Novotni, Dubravka
PREHRAMBENA VRIJEDNOST I KINETIKA STARENJA KRUHOVA PROIZVEDENIH BAKE-OFF TEHNOLOGIJOM UZ DODATAK KISELOG TIJESTA., 2011., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Lušić, Dražen
Specifična obilježja meda kadulje (Salvia officinalis L.)., 2011., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Đugum, Jelena
Utjecaj uvjete ekstruzije na fizikalno-kemijska svojstva pšeničnog brašna., 2007., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ćurić, Duška
Želatinizacija i likvefakcija kukuruznog škroba pomoću alfa-amilaze tijekom procesa ekstruzije., 1995., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb


[bookmark: _Toc19]Magistarski radovi


Horvat-Štefulj, Zvijezdana
Utjecaj klimatskih promjena na tehnološku kakvoću pšenica s područja Međimurja i Slavonije (žetva 2009.-2011.)., 2011., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Škara, Nikica
UTJECAJ DODATKA HIDROKOLOIDA NA SENZORSKA SVOJSTVA I TRAJNOST SMRZNUTIH POLUPEČENIH PECIVA., 2011., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Nanjara, Ljiljana
USPOREDNA ANALIZA OBJEKTIVNE I SUBJEKTIVNE KAKVOĆE RAZLIČITIH VRSTA KRUHA., 2011., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jurakić, Maja
Gluten kao alergen u proizvodima od žitarica., 2008., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Crnković, Dragica
Uloga i značaj procesa pasterizacije u proizvodnji svježe punjene tjestenine., 2006., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Lušić, Dražen
Identifikacija hlapljivih sastojaka specifičnih vrsta meda s područja Sjeverozapadne Hrvatske., 2003., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb


[bookmark: _Toc20]Diplomski radovi (uključujući i diplomske radove starog programa)


Budimir, Valentina
Kvaliteta i trajnost bezglutenskog kruha s dodatkom brašna žutog graška i kiselog tijesta., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Pavlović, Margareta
UTJECAJ VAKUUM HLAĐENJA NA SVOJSTVA POLUBIJELOG KRUHA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Banić, Branka
Trajnost obogaćenog bezglutenskog kruha., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Pleša, Ivana
Usporedna analiza kruhova bez glutena proizvedenih iz bijelog brašna i brašna miješanih žitarica., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marić, Ivan
Utjecaj visokog hidrostatskog tlaka i ultrazvuka visokog intenziteta na svojstva škrobova., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Hrstić, Ana
Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na fizikalna svojstva kukuruznog, pšeničnog i rižinog škroba., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Iličić, Luka
Primjena ultrazvuka visokog intenziteta u ekstrakciji β - glukana., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Bubalo, Petar
Utjecaj dodatka kiselog tijesta na trajnost integralnih polupečenih kruhova., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jankec, Igor
UTJECAJ DODATKA MLJEVENIH SJEMENKI LANA NA POVEĆANJE KVALITETE EKSTRUDIRANOG SNACK PROIZVODA., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Malarić, Valentina
INTERAKCIJE BAKTERIJA MLIJEČNE KISELINE I KVASCA Candida milleri TIJEKOM KISELJENJA INTEGRALNOG PŠENIČNOG TIJESTA., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ahec, Tanja
OPTIMIRANJE PROCESA KISELJENJA INTEGRALNOG PŠENIČNOG BRAŠNA., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ožegović, Petra
USPOREDNA ANALIZA SASTAVA SLOŽENIH UGLJIKOHIDRATA U BIJELOM, OBOGAĆENOM I INTEGRALNOM KRUHU., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Schmitlechner, Marko
Visoko-temperaturna ekstruzija leguminoza., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tomašković, Lucija
Tekstura polupečenih smrznutih kruhova dobivenih uz dodatak kiselog tijesta., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Hlapčić, Ivona
Optimalni uvjeti fermentacije smrznutih proizvoda., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Žikić, Aleksandra
Praćenje procesa fermentacije tijesta pomoću skenera., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Slovic, Anita
Obogaćivanje bezglutenskog kruha., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Čudina, Natka
Probavljivost proteina in vitro miješanog kukuruznog kruha obogaćenog proteinima soje., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Čukelj, Nikolina
Bezglutenski kruh povećane prehrambene vrijednosti., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Habuš, Mirela
Utjecaj kakvoće brašna na kvalitetu vafel lista., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Gabrić, Domagoj
Reološka svojstva bezglutenskih smjesa na bazi kukuruza., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ledecki, Tihana
Sušenje pšeničnog brašna postupkom ekstruzije., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Čečuk, Božena
Peciva svojstva brašna ozimih pšenica žetve 2004., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Rajčan, Davorka
Preželatinizirano kukuruzno brašno kao sirovina za pekarsku industriju., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Katić, Irena
Utjecaj uvjeta ekstruzije na svojstva pšeničnog brašna., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Čustić, Edita
Fizikalno-kemijska i tehnološka svojstva pšenica iz sortnih pokusa žetve 2004.., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Iveković, Robert
Proizvodnja etanola kao biogoriva iz kukuruznog zrna., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Belošević, Sunčica
Reološka svojstva brašna ozimih i jarih pšenica žetve 2003., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vincek Copić, Mišela
Utjecaj amilaze različitog podrijetla na reološka svojstva tijesta., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Nöthig, Tatjana
Utjecaj fungalne &#945; -amilaze na amilolitičku aktivnost i pecivu kakvoću brašna., 2004., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Bošnjak, Krešimir
Utjecaj smrzavanja na svojstva peciva., 2004., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Korotaj, Ana
Rezlike u kakvoći ozime i jare pšenice žetve 2003.., 2004., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Embreuš, Martina
Utjecaj sastava sirovina na senzorska svojstva punjenog keksa., 2002., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Horvat, Zvijezdana
Materijalna bilanca otresivača posija., 2002., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Kanižaj, Nuša
Utjecaj uvjeta ekstruzije na moć bubrenja ekstrudata pšenične krupice., 2002., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mikec, Stjepan
Fizikalno-kemijska i reološka svojstva pšenica iz sortnih pokusa žetve 1998/99.., 2000., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mihalinec, Nataša
Određivanje količine i kakvoće proteina pšeničnog brašna., 2000., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb


[bookmark: _Toc21]Završni radovi


Hadžić Josipović, Azra
Optimizacija uvjeta proizvodnje cerealne kaše od miješanih žitarica., 2014., postdiplomski specijalisticki, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb


[bookmark: _Toc22]Ostale vrste radova

Krička, Tajana; Voća, Neven; Matin, Ana; Jurošić, Vanja; Ćurić, Duška; Hrsto, Davorin; Jukić, Željko
Saniranje tehnoloških nusproizvoda iz proizvodnje biodizela do energije (2007-2013)., 2013. (podatak o recenziji nije dostupan, ostalo).

Le-Bail, Alain; Zuniga, Ruben; Prost, Carol; Lambert, J.L., Lucas, Tiphanie; Sikora, Marek; Rosell, M. Cristina; Ćurić, Duška; Park, Thomas; Kiseleva V., Pitroff M., VanHaesendonck, I., Bonnand-Ducasse, M.; Koczwara, M.; Cerne, Virna
Energy, nutrition and quality of breads: an overview of what is going on within the European project EU-FreshBake., 2008. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Đugum, J., Ćurić, D., Kovačević, D., Novotni, D., Krvavica M., Bauman I.
Extrudiranje kao novi trend u proizvodnji dječje hrane od žitarica., 2006. (podatak o recenziji nije dostupan, ostalo).

____________________

Broj zapisa: 250
Izvezeno sa https://www.bib.irb.hr:8443/pretraga/?operators%3Dand%7C15532%7Ctext%7Cprofile
Stranica /
