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Opatija: Prehrambeno tehnološki fakultet Osijek, 1999. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Koceva, Daliborka; Perić, Ljiljana
MEĐUOVISNOST BROJA PADANJA, MALTOZNOG BROJA I AMILOGRAFSKIH OKAZATELJA KOD NEKIH HRVATSKIH SORTI PŠENICE.  // Zbornik sažetaka 3. hrvatskog kongresa prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista s međunarodnim sudjelovanjem, Zagreb, 1998. / Marić, Vladimir (ur.).
Zagreb: Prehrambeno-biotehnološki fakultet Sveučilišta u Zagrebu, 1998. (predavanje, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Bede, Milutin; Perić, Ljiljana; Koceva, Daliborka; Sabo, Mirjana
Varijabilnost kakvoće novih genotipova ozime pšenice.  // 3. Hrvatski kongres prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista / Marić, Vladimir (ur.).
Zagreb, Hrvatska: Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb, 1998. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Perić, Ljiljana; Ugarčić-Hardi, Žaneta; Jurković, Zorica
USPOREDBA KEMIJSKIH I REOLOŠKIH SVOJSTAVA KRUPICA PŠENICA VRSTE Triticum Durum S KRUPICAMA PŠENICE VRSTE Triticum Aestivum.  // XXXIV. znanstveni skup hrvatskih agronoma s međunarodnim sudjelovanjem : zbornik sažetaka / Mustapić, Zvonko (ur.).
Zagreb: Agronomski fakultet Sveučilišta u Zagreb, 1998. str. 359-360 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Zlatar, Tanja; Ugarčić-Hardi, Žaneta; Tušak, Dubravka; Klapec, Tomislav; Petrović, Biserka
Utjecaj nekih aditiva na reološka svojstva brašna.  // Zbornik sažetaka "Brašno-Kruh '97" / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Opatija: Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek, 1997. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Perić, Ljiljana; Strelec, Ivica; Koceva, Daliborka
USPOREDBA KOLORIMETRIJSKE METODE SA STANDARDNOM METODOM ODREĐIVANJA BOJE TJESTENINE.  // 1. Hrvatski kongres tehnologa proizvodnje i prerade brašna &#34;Brašno-Kruh &#34;97&#34;, Zbornik sažetaka / Žaneta Ugarčić-Hardi (ur.).
Osijek: Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek, 1997. (poster, sažetak, znanstveni)

Magdić, Damir; Ugarčić-Hardi, Žaneta
Novi pristup računalnoj analizi slike pekarskih proizvoda.  // First Croatian Congress of Cereal Technologists - Abstracts / Dr. sc. Žaneta Ugarčić-Hardi (ur.).
Osijek: Prehrambeno tehnološki fakultet Osijek, 1997.. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/22644) (predavanje, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Nevistić, Ante; Ugarčić-Hardi, Žaneta; Čota, Augustin
UTJECAJ KLIMATSKIH UVIJETA UZGOJA PŠENICE U FAZI NALIJEVANJA ZRNA NA KAKVOCU PŠENICE I REOLOŠKA SVOJSTVA TIJESTA.  // Zbornik sažetaka "Brašno-Kurh '97" / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Opatija: Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek, 1997. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta
Flour Production and Processing.  // Croatian agriculture at the crossroads (the country position paper of the Republic of Croatia) / Bašić, F. ; Caput, P. ; Bićanić, V. ; Kralik, G. ; Piližota, V. (ur.).
Zagreb: Ministarstvo poljoprivrede i šumarstva Republike Hrvatske, 1996. str. 68-69 (poster, sažetak, stručni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Hackenberger, Dubravka; Perić, Ljiljana
Pasta quality produced from wheat flour with addition of maize flour and soya flour.  // 10th International Cereal and Bread Congress (Cereals '96) The Source and the Future of Civilization : Book of Abstracts / . (ur.).
Porto Carras: ICC, 1996. str. 166-166 (poster, sažetak, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Magdić, Damir
Primjena računalne metode analize slike kod ocjenjivanja poroznosti sredine različitih vrsta tosta.  // Knjiga sažetaka / 8. Ružičkini dani
Zagreb: Hrvatsko društvo kemijskih inženjera i tehnologa ; Društvo kemičara i tehnologa Borovo, 1996. (poster, sažetak, znanstveni)

Magdić, Damir; Ugarčić-Hardi, Žaneta
Ocjenjivanje šupljikavosti kruha računalnom analizom slike.  // 5th National Cereal And Bread Conference : Abstracts / Minkov, Ilia (ur.).
Kostinbrod: Institut of Grain and Feed Industry, 1996. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Ugarčić-Hardi, Žaneta; Dumančić, Gabrijela; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko
Nužnost smanjenja utroška soli u pekarskim proizvodima.  // Sol i zdravlje
Osijek, Hrvatska, 2010. (plenarno, domaća recenzija, pp prezentacija, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Dumančić, Gabrijela; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko; Miškulin, Maja
Pekarski proizvodi i sol.  // 9. međunarodni stručni simpozij "Hrvatski pekar 2010."
Opatija, Hrvatska, 2010. (plenarno, međunarodna recenzija, pp prezentacija, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta
Tjestenina s dodacima.  // I. hrvatski festival tjestenine
Vodice, Hrvatska, 2010. (plenarno, pp prezentacija, stručni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta
Mogućnosti smanjenja soli u pekarskim proizvodima.  // Hipertenzija i sol
Osijek, Hrvatska, 2009. (plenarno, pp prezentacija, stručni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Koceva Komlenić, Daliborka; Jukić, Marko; Kuleš, Anđa; Jurkin, Ivana
Quality properties of white bread with native and extruded wheat bran supplements.  // 6th International Conference Chemical Reactions in Food
Prag, Češka Republika, 2009. (poster, podatak o recenziji nije dostupan, neobjavljeni rad, znanstveni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta
Funkcionalni proizvodi na bazi žitarica.  // Festival kruha
Zagreb, Hrvatska, 2005. (pozvano predavanje, pp prezentacija, stručni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta
Specijalne vrste kruha.  // Dani kruha
Valpovo, Hrvatska, 2002. (pozvano predavanje, pp prezentacija, stručni)

Ugarčić-Hardi, Žaneta; Hackenberger, Dubravka
Sušenje pšenice i utjecaj temperature sušenja na neke pokazatelje tehnološke kakvoće zrna.  // Međunarodno savjetovanje tehnologa dorade i skladištenja (15 ; 1999)
Stubičke Toplice, Hrvatska, 1999. (predavanje, neobjavljeni rad, znanstveni)
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Šimić, Gordana
Utjecaj genotipa i okolišnih uvjeta na parametre sladarske kakvoće ozimog ječma (Hordeum vulgare L.)., 2009., doktorska disertacija, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jukić, Marko
Utjecaj enzima, hidrokoloida i emulgatora na dinamiku procesa starenja kruha., 2009., doktorska disertacija, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Oručević, Sanja
Svojstva i kompozicija pšeničnog glutena u odnosu na karakteristike slobodno pečenog hljeba od različitih tipova brašna., 2007., doktorska disertacija, Poljoprivredni fakultet, Sarajevo

Strelec, Ivica
Kemijske i biokemijske promjene starenja zrna pšenice., 2007., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Koceva Komlenić, Daliborka
Ispitivanje utjecaja različitog načina zakiseljavanja i dodatka karboksimetilceluloze na parametre kakvoće svježih i zamrzavanih kruhova., 2007., doktorska disertacija, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Gorički, Zrinka
Utjecaj različitih vrsta žitarica i vode na strukturu ekstrudiranih proizvoda., 2010., magistarski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Večenaj, Maja
Utjecaj pakiranja u modificiranoj atmosferi na kemijska i senzorska svojstva pahuljica od kukuruza i riže s dodatkom vitamina., 2010., magistarski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Dorbić, Ivo
Senzorska kvaliteta polupečenih pekarskih proizvoda s dodatkom pšeničnog kiselog tijesta., 2009., magistarski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Koceva, Daliborka
Utjecaj hidrokoloida na reološka svojstva pšeničnog brašna i senzorske pokazatelje kakvoće tjestenine., 2000., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Nevistić, Ante
Utjecaj klimatskih uvjeta uzgoja pšenice na kakvoću pšenice i svojstva tijesta., 1998., magistarski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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Krnjak, Marina
Ispitivanje kvalitete tjestenine s dodatkom brašna ječma sorte „bingo“ uroda 2008./2009. godine., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Jurkin, Ivana
Praćenje kvalitete pšeničnog kruha s dodatkom nativnih i ekstrudiranih posija., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Čalić, Sandra
Laboratorijsko mljevenje različitih sorti ječma i kvaliteta ječmenog brašna., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jug, Nikolina
Tehnologija skladištenja žitarica u silosima Virovitica d.o.o.., 2008., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Đaković, Nataša
Fizikalna i senzorska svojstva miješanog ječmenog kruha., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pitlik, Gabrijela
Utjecaj vremena ekstrakcije i veličine čestica na konduktometrijsko određivanje udjela mineralnih tvari u pšeničnom brašnu i krupici., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Bešlić, Zrinka
Utjecaj konzervansa i bakterija mliječne kiseline na trajnost vučenog tijesta., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Jurković, Ivana
Utjecaj sušenja na kakvoću tjestenine s dodatkom pšenične slame., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Deljak, Ivo
Procjena postotka raskuhavanja tjestenine određivanjem koncentracije proteina različitim metodama., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Skender, Kristina
Kakvoća zrna sorti ozimog ječma u odnosu na okolinu ispitivanja uzgojenog na različitim lokalitetima u 2005. godini., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Stipanović, Ivan
Utjecaj dodatka pšenične klice na reološka i senzorska svojstva tijesta i kruha., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Debelić, Ivana
Kakvoća različitih sorti ozime pšenice., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Vračević, Tomislav
Utjecaj trajanja fermentacije i udjela kiselog tijesta na svojstva vučenog tijesta., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Balaž, Denis
Utjecaj dodataka inulina te mliječne i octene kiseline na reološka svojstva tijesta., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Vladić, Zoran
Primjena spektrofotometrijskih metoda za određivanje gubitka kuhanjem tjestenine., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Katić, Jovanka
Sposobnost zadržavanja otapala (SRC) i sposobnost zadržavanja alkalne otopine vode (AWRC) brašna i usporedba s reološkim metodama ispitivanja kakvoće pšeničnog brašna., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Vranješ, Goran
Brze metode određivanja postotka raskuhavanja tjestenine - optimizacija, ponovljivost i reproducibilnost., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Grubiša, Predrag
Određivanje udjela šupljina u kruhu prije i poslije smrzavanja metodom računalne analize slike., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Radojčić, Saša
Ispitivanje utjecaja rotacije i uvećanja na rezultate računalne analize slike sredine bijelog i raženog kruha., 2004., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Nikšić, Ivana
Brze metode za određivanje pecivne kakvoće pšenice., 2004., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Novak, Željka
Utjecaj dodatka inulina na reološka svojstva i senzorske osobine bijelog kruha., 2004., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Rebić, Ivana
Utjecaj različitih metoda gnojidbe na fizikalne i kemijske osobine ječma., 2004., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Dorbić, Ivo
Usporedba standardne i kolorimetrijske metode određivanja postotka raskuhavanja tjestenine., 2003., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Pavetić, Tanja
Ispitivanje reoloških svojstava tijesta miksografom., 2003., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Posavec, Lidija
Konduktometrijsko određivanje pepela pšeničnog brašna., 2003., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Sabljić, Marijana
Utjecaj vlažnosti brašna na broj padanja., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Mosklaj, Melita
Određivanje pepela u pšenici i brašnu standardnom i konduktometrijskom metodom., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Šiljeg, Ivana
Utjecaj pektina i karboksimetilceluloze na amilografske pokazatelje brašna., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Knežević, Marina
Senzorska ocjena kakvoće tjestenine s dodatkom nekih hidrokoloida., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Nikolić, Tanja
Tehnološka svojstva nekih sorti pšenica uzgojenih na obiteljskim gospodarstvima Slavonije i Baranje., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Jukić, Marko
Utjecaj dodatka enzimskih preparata na tehnološku kakvoću tijesta za proizvodnju vafel listova., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Mikulić, Marija
Utjecaj nekih hidrokoloida i sladnog ekstrakta na viskoznost pšeničnog brašna., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Soldo, Vera
Utjecaj dodatka nekih emulgatora i enzima na amilografske pokazatelje brašna., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Manojlović, Vesna
Utvrđivanje utjecaja vlažnosti brašna na točnost određivanja broja padanja., 1999., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Šimić, Ivanka
Maltozni broj i pecivna kakvoća novih sorti pšenice s područja istočne Slavonije., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Benko, Dalibor
Utjecaj dodatka kukuruznog i sojinog brašna na senzorsku kakvoću tjestenine., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Strelec, Ivica
Usporedba kolorimetrijske metode sa standardnim metodama pri određivanju boje tjestenine., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Kosić, Anica
Povezanost amilografskih pokazatelja s pecivnim svojstvima novih hrvatskih sorti pšenice., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Škalić, Anica
Kakvoća "Tena" mlinaca s različitim dodacima., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Sigurnjak, Sanja
Međuovisnost broja padanja i maltoznog broja kod novih hrvatskih sorti pšenice., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Penava, Tihomir
Poboljšanje senzorske kakvoće "Tena" grickalica s dodatkom arome sira., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Miklaj, Mirjana
Utjecaj dodatka aditiva "Moby Fresh" na reološka i senzorska svojstva kruha., 1997., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Drenški, Nevenka
Utjecaj temperature i vremena skladištenja na senzorska svojstva medenjaka "Tena"., 1997., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Zlatar, Tanja
Utjecaj dodatka aditiva na reološka i pecivna svojstva brašna., 1996., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Đelatović, Katica
Utvrđivanje utjecaja raženog brašna i smjese DIAMANT MIX-A na kakvoću medenjaka "TENA"., 1996., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Sučić, Ankica
Utjecaj dodatka aditiva na reološka i pecivna svojstva brašna tipa 500 i tipa 850., 1996., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek
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Drenjančević, Ines; Jelaković, Bojan; Kusic, Zvonko; Reiner, Željko; Ugarčić, Žaneta
Manje soli-više zdravlja., 2014. (podatak o recenziji nije dostupan, ostalo).

Jelaković, Bojan; Reiner, Željko; Kusić, Zvonko; Ugarčić, Žaneta; Drenjančević, Ines- radna grupa
Znanstveno mišljenje o učinku smanjenog unosa kuhinjske soli u prehrani ljudi., 2014. (podatak o recenziji nije dostupan, ekspertiza).

Tomas, Srećko; Šubarić, Drago; Mandić, Milena; Ugarčić, Žaneta; 
Prijedlog doc. dr. sc. Stele Jokić za pokretanje postupka za dodjelu nagrade mladom znanstveniku „Vera Johanides“ Akademiji tehničkih znanosti Hrvatske., 2012. (izvještaj).

Ugarčić-Hardi, Žaneta
OPĆI PRINCIPI I PROIZVODI SUHE PRERADE KUKURUZA., 1998. (podatak o recenziji nije dostupan, ostalo).

Pozderović, Andrija; Kuleš, Mirko; Ugarčić-Hardi, Žaneta; Moslavac, Tihomir
Studija mokra prerada klukuruza., 1998. (podatak o recenziji nije dostupan, ostalo).

Ugarčić-Hardi, Žaneta
Određivanje broja padanja i njegov značaj za kakvoću pšeničnog zrna., 1998. (podatak o recenziji nije dostupan, elaborat/studija).

Ugarčić-Hardi, Žaneta
Proizvodnja i prerada brašna., 1996. (podatak o recenziji nije dostupan, izvještaj).
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