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Babić, Andrea
Utjecaj dodatka kalcijevih soli u salamuri na proizvodnju i svojstva sira tipa feta sa smanjenim udjelom soli., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Gelo, Klara
Utjecaj dodatka kalijevog klorida u salamuri na proizvodnju i svojstva sira tipa feta sa smanjenim udjelom soli., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tretnjak, Karmela
Određivanje antioksidacijske aktivnosti u ovčjoj i kozjoj sirutki., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Zlatar, Filip
Fizikalno - kemijska usporedba sastava kravljeg, kozjeg i ovčjeg mlijeka., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Dorić, Iva
Utjecaj mlijeka na nutritivni status čovjeka., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Brezović, Tena
Optimiranje proizvodnje napitaka na bazi sirutke i voćnog koncentrata., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Telišman, Andrea
Kontrola kvalitete mlijeka iz mljekomata na području Zagrebačke županije., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marinčić, Marina
Utjecaj ultrazvuka na taloženje proteina u slatkoj sirutki nakon toplinske obrade., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vučemilović, Filip
Fermentacija mješavine kravljeg mlijeka i sojinog napitka probiotičkom bakterijom Lactobacillus casei LC-Y uz jogurtnu kulturu., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Zrilić, Matea
Održivost skute pakirane u modificiranoj atmosferi., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tretnjak, Karmela
Određivanje antioksidacijske aktivnosti u kiseloj i slatkoj sirutki., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sokić, Viktorija
PROMJENA KONCENTRACIJE AFLATOKSINA M1 PRI TEHNOLOŠKOM PROCESU PROIZVODNJE I ČUVANJA PROBIOTIČKOG FERMENTIRANOG MLIJEKA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jurković, Petra
Usporedba mlijeka kopitara (kobila i magarica) s mlijekom papkara (krava i bivolica)., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Volarić, Veronika
PROMJENA KONCENTRACIJE AFLATOKSINA M1 PRI TEHNOLOŠKOM PROCESU PROIZVODNJE I ČUVANJA JOGURTA, KISELOG MLIJEKA, VRHNJA I KEFIRA., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mlakar, Nikolina
PROIZVODNJA SIRA I VRHNJA NA TRADICIONALNI NAČIN., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sabljak, Vanja
Određivanje trajnosti tradicionalnog svježeg sira., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Stanić, Dragana
Optimiranje uvjeta protočne mikrofiltracije sirutke., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Časek, Dražen
Optimiranje procesa ultrafiltracije sirutke pri temperaturi od 25°C., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Legac, Ana
UTJECAJ DODATKA OBRANOG MLIJEKA I SIRUTKE U PRAHU NA VISKOZNOST I SENZORSKA SVOJSTVA TEKUĆEG JOGURTA., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Oštarić, Antonija
OPTIMIRANJE VOĆNIH NAPITAKA NA BAZI ZAKISELJENE REKONSTITUIRANE SIRUTKE., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mihić, Dragana
OPTIMIRANJE PROCESA ULTRAFILTRACIJE SIRUTKE PRI 40°C., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Samardžić, Anđela
OPTIMIRANJE VOĆNIH NAPITAKA NA BAZI SLATKE REKONSTITUIRANE SIRUTKE., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Perica, Tomislav
Određivanje trajnosti domaćeg vrhnja., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Bencek, Monika
ANTIBIOTICI U MLIJEKU., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Božićević, Nikolina
Usporedba metoda određivanja udjela suhe tvari u toplinski obrađenom mlijeku., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Novoselec, Maja
UTJECAJ SLADILA STEVIE NA PROFIL SLATKOĆE AROMATIZIRANOG JOGURTA OD JAGODE., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Novak, Ivan
Kvaliteta kuhanih svježih sireva od kravljeg i ovčjeg mlijeka te sirutke., 2011., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Šućurović, Marija
OPTIMIRANJE PROCESA MIKROFILTRACIJE SIRUTKE PRI TEMPERATURI 20°C., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Abramović, Ivana
OPTIMIRANJE PROCESA MIKROFILTRACIJE SIRUTKE PRI TEMPERATURI 40°C., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Barjaktarić, Matea
Utjecaj udjela mliječne masti i dodatka sirutke u prahu na viskoznost i senzorska svojstva pitkog jogurta., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Gašpar, Ilijana
Utjecaj sladila stevije na profil slatkoće i viskoznosti aromatiziranog jogurta., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Lisak, Katarina
Utjecaj enzimski hidrolizirane laktoze u sirutki na rast probiotičkih bakterija Lactobacillus acidophilus La-5 i Bifidobacterium animalis subsp. lactis BB-12., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Novak, Ivan
Sastav i svojstva proteina mlijeka., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Lisak, Katarina
Utjecaj količine inokuluma na rast i preživljavanje probiotičke bakterije Bifidobacterium animalis subsp. lactis Bb-12 u sirutki., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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Lisak Jakopović, Katarina
Skyr – fermentirani mliječni proizvod s puno proteina, a malo masti., 2022. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Lički škripavac - sir sa zaštićenom oznakom zemljopisnog podrijetla., 2022. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Mlaćenica ili stepka - zaboravljen napitak naših baka., 2022. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Mogu li biljni napitci zamijeniti mlijeko?., 2022. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Snažniji imunitet uz mlijeko i mliječne proizvode., 2022. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Kuhani sir - sir dodane vrijednosti., 2021. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Kako čuvati mlijeko i mliječne proizvode i koliki je rok trajanja?., 2021. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Kefir - eliksir dugovječnosti., 2021. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
"Light" mliječni proizvodi - što treba znati o njima., 2021. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Mlijeko - sve što nam treba., 2020. (popularni rad).

Lisak Jakopović, Katarina
Osnažite imunitet uz jogurt., 2020. (popularni rad).
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