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Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2014. str. 1-1 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Habschied, Kristina; Krstanović, Vinko; Velić, Natalija; Šantek, Božidar; Novak, Mario; Slačanac, Vedran
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Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2006. (predavanje, sažetak, znanstveni)

Hasenay, Damir; Koceva Komlenić, Daliborka; Ugarčić-Hardi, Žaneta; Slačanac, Vedran; Jukić, Marko
Utjecaj načina zakiseljavanja na pH vrijednost i titracijsku kiselost tijesta tijekom fermentacije.  // Zbornik sazetaka 3. međunarodnog kongresa i 5. hrvatskog kongresa tehnologa proizvodnje i prerade brašna BRASNO-KRUH '05 / Ugarčić-Hardi, Ž. (ur.).
Osijek: Prehrambeno tehnološki fakultet Sveučilišta Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, 2005. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Hardi, Jovica; Slačanac, Vedran
Specifičnost proizvodnje i osnovna svojstva specijalnog tipa autohtonog polu tvrdog sira iz istočne Slavonije.  // Zbornik sažetaka 35. hrvatskog kongresa mljekarskih stručnjaka / Tratnik, Ljubica (ur.).
Zagreb: Hrvatska mljekarska udruga, 2002. str. 43-44 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Hardi, Jovica; Slačanac, Vedran
Optimizacija prirodne podloge za razvoj intenzivne arome Edamskog sira primjenom metode linearnog programiranja.  // 34.hrvatski simpozij mljekarskih stručnjakaZbornik sažetaka
Zagreb: Hrvatska Mljekarska Udruga, 2000. str. 26-27 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Slačanac, Vedran; Hardi, Jovica
Primjena nekih matematičkih modela za usporedbu teksture acidofila od kozjeg i kravljeg mlijeka.  // 34.hrvatski simpozij mljekarskih stručnjakaZbornik sažetaka
Zagreb: Hrvatska Mljekarska Udruga, 2000. str. 37-38 (predavanje, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Hardi, Jovica; Slačanac, Vedran
Aroma sira: kemijska i biokemijska osnova.  // 34. hrvatski simpozij mljekarskih stručnjakaZbornik sažetaka
Zagreb: Hrvatska mljekarska Udruga, 2000. (pozvano predavanje, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Zlatar, Tanja; Slačanac, Vedran; Klapec, Tomislav; Ugarčić-Hardi, Žaneta
Production of special types of bread in eastern Slavonian urban centre - Technological and marketing aspects.  // Hrvatski kongres tehnologa proizvodnje i prerade brašna s međunarodnim sudjelovanjem, &#34;Brašno-kruh &#39;99&#34;, Sažeci radova / Ugarčić-Hardi, Žaneta (ur.).
Osijek: Prehrambeno tehnološki fakultet Sveučilišta Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, 1999. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Hardi, Jovica; Novaković, Predrag; Slačanac, Vedran
SENZORSKI  I  FIZIKALNO-KEMIJSKI  POKAZATELJI  KAKVOĆENAMAZA  OD  MASLACA  I  MEDA.  // Zbornik sažetaka 3. hrvatskog kongresa prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista s međunarodnim sudjelovanjem, Zagreb, 1998. / Marić, Vladimir (ur.).
Zagreb: Prehrambeno-biotehnološki fakultet Sveučilišta u Zagreb, 1998. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Novaković, Predrag; Slačanac, Vedran
Fizikalno-kemijske i reološke osobine kozjeg i kravljeg acidofila tijekom skladištenja.  // XXXIV. Znanstveni skup hrvatskih agronoma / Mustapić, Zvonko (ur.).
Zagreb: Agronomski fakultet Zagreb, 1998. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Novaković, Predrag; Hardi, Jovica; Slačanac, Vedran
Utjecaj dodatka koncentrata voćnih sokova na reološka svojstva kozjeg i kravljeg acidofila.  // 3. Hrvatski kongres prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista / Marić, Vladimir (ur.).
Zagreb: Prehrambeno-biotehnološki fakultet Sveučilišta u Zagrebu, 1998. str. 77-78 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Novaković, Predrag; Hardi, Jovica; Slačanac, Vedran
Primjena matematičkih modela u procesu grušanja kazeina tijekom fermentacije bakterijom L. acidophilus.  // 9. Ružičkini dani / Bošnjak, M. et al. (ur.).
Zagreb: Hrvatsko društvo kemijskih inženjera i tehnologa - HDKI, 1998. str. 75-75 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Hardi, Jovica; Novaković, Predrag; Slačanac, Vedran
UTVRĐIVANJE UDJELA DODANE VODE SVJEŽEM KRAVLJEM MLIJEKU PROIZVEDENOM NA MALIM OBITELJSKIM GOSPODARSTVIMA.  // Zbornik sažetaka 3. hrvatskog kongresa prehrambenih tehnologa, biotehnologa i nutricionista s međunarodnim sudjelovanjem, 1998. / Marić, Vladimir (ur.).
Zagreb: Prehrambeno-biotehnološki fakultet Sveučilišta u Zagrebu, 1998. (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Novaković, Predrag; Kordić, Jasna; Slačanac, Vedran; Moslavac, Tihomir
Ovisnost reoloških svojstava o suhoj tvari kozjeg i kravljeg acidofilnog mlijeka.  // Texture of fermented milk products and dairy desserts / Giangiacomo, R. (ur.).
Vicenza: International Dairy Federation, 1997. str. 55-55 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Novaković, Predrag; Kordić, Jasna; Slačanac, Vedran; Moslavac, Tihomir
Reološke promjene tijekom fermentacije acidofilnog kozjeg i kravljeg mlijeka.  // 32. Hrvatski simpozij mljekarskih stručnjaka / Tratnik, Ljubica (ur.).
Zagreb: Hrvatsko mljekarsko društvo, 1996. str. 34-34 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)

Novaković, Predrag; Kordić, Jasna; Slačanac, Vedran
Usporedba fermentativne aktivnosti kozjeg i kravljeg mlijeka.  // Knjiga sažetaka 8. Ružičkini dani / Kljaić, Filip (ur.).
Osijek: Hrvatsko društvo kemijskih inženjera i tehnologa (HDKI), 1996. str. 141-141 (poster, domaća recenzija, sažetak, znanstveni)
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Lučan, Mirela
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Slačanac, Vedran
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Marketanović, Marija
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Kemijski sastav i svojstva meda i propolisa., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/466828)

Bušić, Arijana
Proizvodnja svježih krem sireva i mliječnih namaza u tvornici mliječnih proizvoda Belje d.d.., 2009., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet, Osijek

Baković, Ivanka
Praćenje stupnja sinereze tijekom čuvanja fermentiranih mliječnih proizvoda., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/409225)

Varga, Lana
Određivanje udjela minerala u prehrambenim proizvodima., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/466812)
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Inhibicija rasta bakterije Listeria monocytogenes tijekom fermentacije mlijeka s dodatkom meda pomoću Bifidobacterium longum., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/410223)

Boc, Martina
Razlike u sastavu kozjeg i kravljeg mlijeka i terapijska primjena kozjeg mlijeka., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tomas, Ana
Kontrola i ocjenjivanje kakvoće mlijeka., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet Osijek, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/466278)

Manić, Vedrana
Linija proizvodnje polutvrdih sireva Tvornica mliječnih proizvoda “Belje” d.d.., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/466243)

Vranić, Ivana
Reološka i senzorska svojstva kisele sirutke s dodatcima., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/565201)

Hajnš, Petra
Inhibicija bakterije Yersinia enterocolitica tijekom čuvanja fermentiranih mlijeka s dodatkom meda pomoću Lactobacillus casei., 2009., diplomski rad, Prehrambeno – tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/467331)

Knežević, Ivana
Proizvodnja polutvrdih sireva u Tvornici mliječnih proizvoda Belje d.d.., 2009., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno- tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/466891)

Ječmenik, Ivana
Utjecaj inulina Frutafit HD na primarne faze proizvodnje ABT kulture od kozjeg mlijeka., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Lukačević, Silvija
Usporedba kinetike fermentacije kozjeg i kravljeg mlijeka bifidobakterijama., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Erdeš, Csilla
Praćenje mikrobiološke i senzorske kakvoće bifidogenog kozjeg i kravljeg mlijeka tijekom čuvanja., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Vitovski, Sanja
Istraživanje uzroka nedostataka kozjeg sira nastalih u završnim fazama zrenja., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Dujmić, Zoran
Uvođenje u proizvodnju albuminskog sira u mljekari "Biz"., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Kričković, Goran
Utvrđivanje udjela kalcija u fermentiranim napicima od kozjeg i kravljeg mlijeka., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Kocevski, Dragana
Ispitivanje stupnja inhibicije Listeria monocytogenes fermentiranim napicima od kozjeg i kravljeg mlijeka., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Blažić, Marijana
Usporedba kakvoće sireva Edamskog tipa na osnovi kromatografskog profila arome., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Franjić, Igor
Utjecaj novih startera na dinamiku razvoja arome tijekom zrenja sira Specijal - Belje., 2005., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Kljajić, Andrea
Proizvodnja probiotičkog mliječno kiselog napitka od mješavine sojinog i kravljeg mlijeka., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Gavrić, Anto
Nastajanje nekih antimikrobnih spojeva tijekom fermentacije kozjeg i kravljeg mlijeka., 2004., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Ačkar, Đurđica
Praćenje sastava arome tijekom probne proizvodnje sira Specijal &#8211; Belje., 2004., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Farkaš, Anamarija
Mogućnost povećanja iskorištenja u proizvodnji svježeg sira., 2003., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Pralas, Mirela
Fizikalno kemijske i reološke promjene tijekom proizvodnje jogurta s velikim komadima voća., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Gaćeša, Anita
Fizikalno-kemijske i reološke promjene tijekom proizvodnje i skladištenja fermentiranih mliječnih napitaka s komadima voća., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Selić, Melita
Utjecaj dodatka inulina HD i TEX na koagulaciju i fermentaciju jogurta iz kravljeg mlijeka., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Bareš, Vesna
Utjecaj dodatka dvovalentnih kationa na teksturu jogurta od kravljeg i kozjeg mlijeka tijekom proizvodnje., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Majsec, Ivana
Primjena mezofilne, termofilne, jogurtne i probiotičke kulture u proizvodnji fermentiranih mliječnih napitaka., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Jurinjak, Ivan
Analiza ukupne kakvoće teksture fermentiranih mliječnih napitaka s hrvatskog tržišta., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Smolčić, Manuela
Utjecaj dodatka laktoze i inulina na aktivnost ABT kulture., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Benković, Sanda
Primjena prebiotika Frutafit IQ u proizvodnji AB-kulture od kozjeg mlijeka., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Vlastnik, Suzana
Utjecaj razlike tehnoloških postupaka dobivanja mlijeka u prahu na kakvoću mliječne čokolade., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Held, Armando
Utjecaj sezonskih varijacija kiselosti svježeg mlijeka na bilanciranje proizvodnog asortimana mljekare., 2002., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Bikić, Ivanka
Istraživanje mogućnosti proizvodnje fermentiranih mliječnih napitaka tipa "light" i "double" uz dodatak hidrokoloida., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Pavlinović, Meri
Istraživanje mogućnosti proizvodnje fermentiranih mliječnih napitaka tipa "light" i "double"., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Jantoš, Marina
Učin zamjene udjela mliječne masti inulinom na senzorska svojstva fermentiranih mliječnih napitaka., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Vuković, Josip
Utjecaj dodatka Cd2+ iona na kinetiku fermentacije i koagulacije jogurta od kozjeg mlijeka., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Perišin, Vjekoslav
Istraživanje mogućnosti primjene sojinih izolata u proizvodnji topljenih sireva., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Kristek, Štefica
Promjene sastava tijekom skladištenja AB kultire i jogurta proizvedenih s dodatkom inulina HD i TEX., 2001., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Barić, Darko
Ispitivanje učinka primjene prebiotika oligofruktoze u proizvodnji jogurta., 2000., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Flisar, Melita
Primjena reoloških i statističkih modela na acidofilnu fermentaciju kozjeg i kravljeg mlijeka s dodacima., 1999., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Šantor, Darko
Usporedba reoloških osobina acidofilnog kozjeg i kravljeg mlijeka., 1998., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Šimić, Gordana
Utvrđivanje udjela dodane vode svježem kravljem mlijeku., 1997., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

Ercegovac, Kristina
Utvrđivanje parametara postupka dobivanja namaza na osnovi maslaca i meda., 1997., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Petrušić, Sanja
Usporedba fizikalno-kemijskih i senzornih promjena tijekom proizvodnje acidofilnog kozjeg i kravljeg mlijeka., 1996., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek
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