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Režek Jambrak, Anet
Utjecaj ultrazvuka na fizikalna i funkcionalna svojstva proteina sirutke., 2008., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/395475)
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Helena Bedić
Aromatski profil i senzorska svojstva ultrazvučno tretiranih sokova od brusnice i borovnice., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tihana Barić
PRIMJENA OZONA I SUPERKRITIČNIH FLUIDA U PREHRAMBENOJ INDUSTRIJI., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Banić, Martina
MODERNE TOPLINSKE TEHNIKE PROCESIRANJA HRANE., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Gundak, Mateja
UTJECAJ ULTRAZVUKA VISOKE SNAGE NA PROCESIRANJE UGLJIKOHIDRATA., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Kušt, Josipa
MIKROVALNA HIDRODIFUZIJA., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Studen, Ana
PROCESIRANJE HRANE I PREHRAMBENIH PROIZVODA ULTRAZVUKOM VISOKOG INTENZITETA., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Krišto, Anđela
UTJECAJ ULTRAZVUKA NA EKSTRAKCIJU ULJA I NJIHOVU STABILNOST., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vladić, Marija
UTJECAJ SONIFIKACIJE VOĆNOG NEKTARA BRUSNICE NA UDIO ANTOCIJANA I STUPANJ NEENZIMSKOG POSMEĐIVANJA., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Antonija Zeko
UTJECAJ TRETMANA ULTRAZVUKOM VISOKE SNAGE NA UDIO ANTOCIJANA I STUPANJ NEENZIMATSKOG POSMEĐIVANJA VOĆNOG NEKTRA BOROVNICE., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sara Lipovac
ULTRAZVUČNA EKSTRAKCIJA I STABILNOST BIOAKTIVNIH SPOJEVA., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Branka Markuš
UTJECAJ ULTRAZVUKA NA INAKTIVACIJU ODABRANIH BAKTERIJA U ČISTOJ KULTURI., 2012., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Stjepanović, Tatjana
KOMBINIRANA PRIMJENA MIKROVALOVA I ULTRAZVUKA U PROCESIRANJU HRANE., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Rako, Antonija
ANTIOKSIDATIVNI KAPACITET VOĆNIH NEKTARA BRUSNICE I BOROVNICE NAKON ULTRAZVUČNE OBRADE., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Helena Bedić
Utjecaj ultrazvuka visoke snage na aromatski profil bistrih voćnih sokova., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jelena Brckan
EKSPERIMENTALNI DIZAJN I OPTIMIRANJE TRETIRANJA BISTRIH VOĆNIH SOKOVA ULTRAZVUKOM VISOKE SNAGE., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Iris Grčić
UTJECAJ ULTRAZVUKA NA INAKTIVACIJU ODABRANIH MIKROORGANIZAMA U ČISTOJ KULTURI., 2011., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki Fakultet, Zagreb

Mirčeta, Ranko
Eksperimentalni dizajn i optimiranje tretiranja modelnih sladolednih smjesa ultrazvukom visoke snage., 2011., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marin Skelin
UTJECAJ TERMOSONIFIKACIJE NA STABILNOST VITAMINA C U SOKU OD JABUKE., 2011., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Maja Maretić
REOLOŠKA I TERMOFIZIČKA SVOJSTVA MODELNIH SUSTAVA ŠKROBOVA S DODACIMA ŠEĆERA I KONCENTRATA PROTEINA SIRUTKE., 2011., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mihaela Katić
UTJECAJ ULTRAZVUKA VISOKE SNAGE NA REOLOŠKA SVOJSTVA SOKA JABUKE., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Monika Blekić
MIKROVALNA EKSTRAKCIJA BIOAKTIVNIH SPOJEVA., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno–biotehnološki fakultet, Zagreb

Zoran Werner
UTJECAJ ULTRAZVUKA NA REOLOŠKA, TEKSTURALNA I FIZIKALNA SVOJSTVA PŠENIČNOG ŠKROBA., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Helena Drmić
Ultrazvučna ekstrakcija bioaktivnih spojeva., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mislav Muža
Utjecaj ultrazvuka visoke snage na reološka i fizikalna svojstva suspenzija krumpirovog škroba., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Režek, Anet
Neki aspekti prihvaćenosti ekološki, konvencionalne i genetički modificirane hrane od strane mladih i umirovljenika., 2002., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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