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Prag, Češka Republika, 2017. str. 159-159 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Kopjar, Mirela; Pichler, Anita
Textural properties of model systems of hydrocolloids and sugars.  // International conference on new kowledge on chemical reactions during food processing and storage CHEMICAL REACTIONS IN FOODS VIII
Prag, Češka Republika, 2017. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Pichler, Anita; Ivić, Ivana; Kopjar, Mirela
Texture and aroma profile of sour cherry fillings.  // International conference on new kowledge on chemical reactions during food processing and storage CHEMICAL REACTIONS IN FOODS VIII
Prag, Češka Republika, 2017. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Lončarić, Ante; Pisačić, Mihaela; Pichler Anita; Kopjar, Mirela
Influence of disaccharides and guar gum addition on antioxidant activity of quercetin.  // International Conference 16th Ružička Days “Today Science - Tomorrow Industry"
Vukovar, Hrvatska, 2016. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Kopjar, Mirela; Lončarić, Ante; Pichler, Anita
Synergistic Effect of Sugars and Phenolics on Antioxidant Activity of Pomegranate Juice.  // IFT 16, Annual meeting and Food expo
Chicago (IL), Sjedinjene Američke Države, 2016. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Lončarić, Ante; Pichler, Anita; Kopjar, Mirela
Influence of disaccharides and pectin addition on antioxidant activity of phenolics.  // 4th International Food Safety, Quality, & Policy” (Food Quality-2016)
Dubai, Ujedinjeni Arapski Emirati, 2016. (predavanje, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Kopjar, Mirela; Lončarić, Ante; Vukoja, Josipa; Ćorić, Antonija; Pichler, Anita
Influence of temperature and ultrasound on content of phenolics and antioxidative activity of aronia juice.  // Conference Agriculture Perspectives in Western Balkan: Production, Processing, Markets
Mostar, Bosna i Hercegovina, 2015. (poster, sažetak, znanstveni)

Vukoja, Josipa; Dujmović, Hrvoje; Pichler, Anita; Piližota, Vlasta; Kopjar, Mirela
Phenolics, colour and texture of sour cherry jams during storage.  // Agriculture Perspectives in Western Balkan: Production, Processing, Markets ; Book of abstracts
Mostar, Bosna i Hercegovina, 2015. (predavanje, pp prezentacija, znanstveni)

Pozderović, Andrija; Pichler, Anita; Moslavac, Tihomir; Popović, Kristina
Influence of variety and vineyard on antioxidant acitivity, polyphenols and anthocyanins content in red wines.  // International Scientific and Professional Conference 15th Ružička days "Today Science-tomorrow industry"
Vukovar, Hrvatska, 2014. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Zlatić, Emil; Lončarić, Ante; Hribar, Janez; Pichler, Anita; Požrl, Tomaž; Piližota, Vlasta; Kopjar, Mirela
Influence of disaccharides addition on volatile compounds of freeze-dried sour cherry puree.  // International Conference 15th Ružička Days “Today Science - Tomorrow Industry”
Vukovar, Hrvatska, 2014. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Pozderović, Andrija; Moslavac, Tihomir; Pichler, Anita; Popović, Kristina
Rheological properties of sucrose model solutions with pectin and cellulose at low temperatures.  // International Scientific and Professional Conference 13th Ružička Days "Today science-tomorrow industry"
Vukovar, Hrvatska, 2010. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Pozderović, Andrija; Pichler, Anita; Popović, Kristina
Influence of sugars and hydrocolloids addition on anthocyanins and polyphenols in raspberry cream fillings.  // 5th Central European Congress on Food
Bratislava, Slovačka, 2010. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Pozderović, Andrija; Moslavac, Tihomir; Pichler, Anita; Popović, Kristina
Influence of pectin addition on rheological properties of apple puree at low temperatures.  // International Scientific and Professional Conference 13th Ružička Days "Today science-tomorrow industry"
Vukovar, Hrvatska, 2010. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Ivić, Ivana
Reverzna osmoza i nanofiltracija: utjecaj koncentriranja na bioaktivne komponente i arome crnog vina Cabernet Sauvignon., 2022., doktorska disertacija, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Popović, Kristina
Utjecaj koncentriranja membranskim procesima na tvari boje i arome soka od aronije., 2019., doktorska disertacija, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pichler, Anita
Utjecaj dodataka i skladištenja na kvalitetu, reološka i termofizikalna svojstva paste od maline., 2011., doktorska disertacija, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/547156)


[bookmark: _Toc12]Diplomski radovi (uključujući i diplomske radove starog programa)


Babić, Kristina
Utjecaj vinskog kvasca i vinske posude na polifenolni sastav i aromu vina Chardonnay kutjevačkog vinogorja., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Čolak, Kristina
Promjene polifenolnog sastava i arome vina Cabernet Sauvignon kutjevačkog vinogorja nakon odležavanja u različitim vinskim posudama., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Petanjak, Katarina
Utjecaj koncentriranja membranskim procesom nanofiltracije na tvari boje konvencionalnog i ekološkog vina Cabernet Sauvignon., 2022., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kovačić, Anamarija
Proizvodnja likerskih vina., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Barišić, Marina
Jabučno-mliječna fermentacija u proizvodnji vina., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pancer, Tajana
Primjena liofilizacije u prehrambenoj industriji., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šipoš, Ivona
Proizvodnja vina od višnje., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šiškić, Fabijan
Sorta grožđa Plavac mali., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Štajhofer, Antonija
Proizvodnja desertnih vina., 2021., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Milaković, Lovro
Terpeni u primarnoj aromi vina., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Marić, Barbara
Utjecaj koncentriranja membranskim procesom nanofiltracije na tvari boje vina Cabernet Sauvignon., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Korbar, Suzana
Utjecaj koncentriranja membranskim procesom reverzne osmoze na tvari boje vina Cabernet Sauvignon., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bošnjak, Martina
Utjecaj koncentriranja membranskim procesom reverzne osmoze na tvari arome vina Cabernet Sauvignon., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kraljik, Helena
Proizvodnja aromatiziranih vina., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Miličević, Iva
Hrvatske izvorne sorte vinove loze., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Keresturi, Sandi
Proizvodnja vina od aronije., 2020., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Maglica, Matea
Utjecaj koncentriranja membranskim procesom nanofiltracije na tvari arome vina Cabernet Sauvignon., 2020., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Liška, Matea
Utjecaj dodatka modificiranih škrobova i skladištenja na polifenolne i aromatične spojeve u kremi od vina., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Petanjak, Katarina
Pjenušava vina., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Vidakušić, Valentin
Fermentacijski procesi u prehrambenoj industriji., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Glavaš, Ana-Marija
Utjecaj geografskog položaja na aromatski profil grožđa sorte Traminac u podregiji Slavonija., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Živanović, Dalibor
Utjecaj dodatka šećera i modificiranih škrobova na tvari arome kaše od kupine., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kronić, Jelena
Utjecaj pulsirajućeg svjetla visokog intenziteta na polifenole i antioksidacijsku aktivnost u jagodama., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šantić, Ivan
Utjecaj skladištenja na kakvoću vina od mandarine., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Marić, Maja
Utjecaj dodatka hidrokoloida i skladištenja na polifenolne i aromatične spojeve u kremi od vina., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šafranjević, Maša
Utjecaj skladištenja na kakvoću crnog vina Plavac mali., 2018., diplomski rad, diplomski, Sveučilište Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Čop, Marija
Toplinski procesi u prehrambenoj industriji., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Barbarić, Bernardica
Utjecaj skladištenja na kakvoću bijelih vina Palava, Pinot sivi i Traminac., 2018., diplomski rad, diplomski, Sveučilište Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Grgić, Josipa
Poboljšanje aromatskog profila brazilskog pića cachaça., 2018., diplomski rad, diplomski, Sveučilište Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Perić, Kristina
Aromatski i fenolni sastojci u autohtonim vinima Južne Dalmacije., 2018., diplomski rad, diplomski, Sveučilište Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Perić, Anita
Aromatski i fenolni sastojci u autohtonim armenskim vinima., 2018., diplomski rad, diplomski, Sveučilište Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šagovac, Marijana
Proizvodnja vina od jabuke., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Spajić, Anita
Utjecaj ranije zaustavljene alkoholne fermentacije na aromatski profil i boju vina sorte Graševina., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Čevapović, Iva
Procesi filtracije vina., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Mikić, Magdalena
Fermentacija vina metodom Delestage., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Radanović, Tamara
Procesi stabilizacije i taloženja u proizvodnji crnog vina., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Marić, Maja
Određivanje kemijskog sastava, tvari boje i arome u bijelim vinima baranjskog vinogorja., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Stažić, Ana
Ekstruzija u procesima prehrambene industrije., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Matošević, Mia
Utjecaj količine oborina i broja sunčanih dana u tri uzastopne godine berbe na sadržaj tvari boje i arome u bijelim vinima đakovačkog vinogorija Mandićevac., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Molnar, Jasna
Utjecaj ranije zaustavljene alkoholne fermentacije na aromatski profil i boju vina sorte Cabernet Sauvignon., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Andabak, Josipa
Utjecaj vrste fermentacijske posude na aromatski profil i boju vina sorte Plavac mali., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jerković, Ivona
Utjecaj termičkog tretiranja i skladištenja na zadržavanje aromatičnih spojeva soka od šipka s dodatkom šećera., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Šimunić, Helena
Utjecaj mikrovalnog zračenja na hlapljive komponente kaše od višnje s dodatkom šećera., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Mačinković, Maja
Utjecaj skladištenja na tvari boje i arome vina sorte Bouvie., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Fotez, Ana
Projektiranje sustava za kontroliranu fermentaciju vina., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osjek

Rukavina, Josipa
Zadržavanje tvari boje i arome u soku aronije tijekom koncentriranja nanofiltracijom., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Trbojević, Radovan
Utjecaj dodatka pektinaze tijekom maceracije kupine na fizikalno-kemijske pokazatelje kakvoće kupinovih vina., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Mihovilović, Mia
Utjecaj procesnih parametara na zadržavanje tvari boje i arome vina od jabuke., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Prskalo, Anamarija
Određivanje tvari arome u crnim vinima erdutskog vinogorja., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bešlić, Mislav
Smrzavanje u procesima prehrambene industrije., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Pinkle, Tijana
Utjecaj dodatka šećera i modificiranih škrobova na tvari boje i arome pasta od maline., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Zobundžija, Dora
Utjecaj dodataka na tvari boje i arome kupinovih vina., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bošnjaković, Zvonimir
Primjena kontrolirane atmosfere u procesima hlađenja namirnica., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Andrašek, Iva
Određivanje tvari boje u crnim vinima Erdutskog vinogorja., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Jerković, Ivona
Primjena visokih temperatura u procesima prehrambene industrije., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Barišić, Veronika
Metode određivanja parametara kakvoće vina., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Bakula, Ivan
Membranski procesi u prehrambenoj industriji., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Matošević, Mia
Aroma vina., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Tutić, Antonio
Bolesti i mane vina., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Mikičević, Mirela
Dehidratacija u procesima prehrambene industrije., 2015., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Kerekeš, Anita
Utjecaj dodatka šećera i hidrokoloida na aromatski profil pasta od maline., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Mišić, Ivana
Proizvodnja specijalnih vina., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Krušelj, Marijeta
Alkoholna fermentacija vina., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Ivešić, Ivona
Kisik i njegovo značenje u proizvodnji vina., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Karalić, Helena
Polifenolne tvari u vinu., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek

Plejić, Anita
Utjecaj kalijeva merkaptobenzimidazola na aktivnost polifenol-oksidaze u modelnim sustavima i u svježe narezanim jabukama., 2001., diplomski rad, Prehrambeno tehnološki fakultet, Osijek

____________________
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