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Utjecaj dodatka meda na fermentaciju kravljeg, kozjeg i sojinog mlijeka bakterijom Lactobacillus casei - 01., 2009., diplomski rad, Prehrambeno – tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/467407)
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Reološka i senzorska svojstva kisele sirutke s dodatcima., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/565201)
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INHIBICIJA BAKTERIJE Yersiiniia entterocolliittiica BIFIDOGENIM KRAVLJIM, KOZJIM I SOJINIM MLIJEKOM S DODATKOM MEDA TIJEKOM CUVANJA., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/565202)

Buljević, Marina
Domaći kozji sir obiteljskog gospodarsta Buljević iz Osijeka., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet Osijek, Osijek
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Novi tip paškog sira., 2009., diplomski rad, Prehrambeno–tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/467357)

Hajnš, Petra
Inhibicija bakterije Yersinia enterocolitica tijekom čuvanja fermentiranih mlijeka s dodatkom meda pomoću Lactobacillus casei., 2009., diplomski rad, Prehrambeno – tehnološki fakultet, Osijek. (https://www.bib.irb.hr:8443/index.php/467331)
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Havas, Petra
Bifidobacterium lactis Bb-12 probiotikus törzs galaktozidáz enzimeinek vizsgálata., 2008., diplomski rad, Faculty of Food Science, Budapest
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Utjecaj kestenovog i bagremovog meda na kinetiku fermentacije raznih vrsta mlijeka bakterijom Bifidobacterium bifidum bb-12., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek

Dodlek, Ivana
Utvrđivanje stupnja inhibicije bakterije Listeria monocytogenes tijekom fermentacije mlijeka s dodatkom meda pomoću Lactobacillus casei., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Heček, Martina
Antagonizam Lactobacillus casei tijekom fermentacije mlijeka s dodatkom meda na bakteriju Yersinia enterocolitica., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Tušak, Ivana
Povećanje prehrambene vrijednosti topljenog sira dodatkom izolata bjelančevina biljnog ili životinjskog porijekla., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Specifičnost proizvodnje i svojstva kozjeg sira proizvedenog na gospodarstvu u Cretu Bizovačkom po tradicionalnom vlašićkom postupku., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Utjecaj hladne i toplinske sterilizacije na svojstva probiotičkog fermentiranog napitka od sirutke., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Utvrđivanje udjela kalcija u supernatantu fermentiranih mliječnih napitaka., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Uvođenje u proizvodnju kozjeg sira u mljekarskoj industriji "Zdenka"., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Utjecaj dodatka meda na fermentaciju kozjeg mlijeka odabranim sojevima bifidobakterija., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Fermentacija kravljeg mlijeka odabranim sojevima industrijskih i humanih bifidobakterija., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Promjene tijekom čuvanja probiotičkog napitka proizvedenog od mješavine sojinog i kravljeg mlijeka., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-tehnološki fakultet, Osijek
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Antunović, Martina; Lučan Čolić, Mirela
Jogurt - vaša čašica zdravlja i sreće., 2023. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Antunović, Martina; Lučan Čolić, Mirela
Tajna zdravog organizma - mlijeko i mliječni proizvodi., 2022. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).
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