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Turk, Martina
Određivanje kemijskog sastava bezglutenskog kruha povećane nutritivne vrijednosti., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Kišić, Petra
Optimizacija i validacija HS-SPME/GC-MS metode za određivanje aldehida i ketona u uzorcima bezglutenskog kruha., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Nejašmić, Diana
Određivanje udjela proteina u prijelaznoj hrani za dojenčad., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Böhm, Tea
Razvoj i validacija HS-SPME/GC-MS metode za određivanje akroleina u kiselom tijestu., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mioč, Josip
Odgovornosti subjekata u poslovanju s hranom pri uvođenju HACCP sustava., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Škegro, Marko
Određivanje udjela mineralnih tvari u majčinom mlijeku., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Grba, Marina
Tvari arome probiotičkih jogurta s dodatkom voća., 2001., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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