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Bosiljkov, Tomislav; Brnčić, Mladen; Tripalo, Branko; Karlović, Sven; Ukrainczyk, Marko; Ježek, Damir; Rimac-Brnčić, Suzana
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Ninčević Grassino, Antonela; Marelja, Marko; Karlović, Sven; Rimac Brnčić, Suzana; Brnčić, Mladen
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Influence of Convective Air Drying on the Chemical Composition of Pumpkin Pulp (Cucurbita maxima D.).  // 10th International Symposium on Recent Advances in Food Analysis / Pulkrabová, Jana ; Tomaniová, Monika ; van Leeuwen, Stefan ; Nielen, Michel ; Hajšlová, Jana (ur.).
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Čikeš, Lucija; Badanjak Sabolović, Marija; Knežević, Nada; Rimac Brnčić, Suzana
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Utilization of vacuum drying in retention of β- carotene content in winter squash (Cucurbita moschata).  // International Conference on Carotenoid research and applications in agro-food and health - Book of Abstracts / Manganaris, George ; Haroutounuian, Sekos (ur.).
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Influence of Ultrasound Blanching on Acrylamide Mitigation in French Fries.  // Book of Abstracts of 32nd Effost International Conference
Nantes, 2018. str. 201-201 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Expanding the range of sustainable functional foods with high added-value based on leguminous seeds.  // Book of abstracts, 9th International Congress of Food Tecnologists, Biotechnologists and Nutritionists / Kovačević Ganić, Karin ; Dragović-Uzelac, Verica ; Balbino, Sandra (ur.).
Zagreb: Croatian Society of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists, University of Zagreb, Faculty of Food Technology and Biotechnologiy, 2018. str. 121-121 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Valorisation of tomato peel waste as a sustainable source for pectin, polyphenols and fatty acids recovery.  // Book of Abstracts, Natural resources green technology & sustainable development/Green 3 / Radojčić Redovniković, Ivana ; Jakovljević, Tamara ; Petravić Tominac, Vlatka ; Panić, Manuela ; Stojaković, Renata ; Erdec, Dina ; Radošević, Kristina ; Gaurina Srček, Višnja ; Cvjetko Bubalo, Marina (ur.).
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Sitges, 2017. str. 1105-1105 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Effect of cyclodextrins on the physical properties and stability of crude olive pomace extract.  // 11th World Congress on Polyphenols Applications
Beč, Austrija: International Society of Antioxidants in Nutrition and Health, 2017. str. 144-144 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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GULTEN FREE PRODUCTS – TRENDS, PROSPECTS AND OPPORTUITIES.  // 21. World Congress of Clinical Nutrition -Abstract book / Ader, Janos (ur.).
Budimpešta, 2017. str. 121-121 (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Dublin: Institute of Food Science & Technology of Ireland, 2016. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Kopenhagen: Elsevier, 2003. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)

Rimac Brnčić, Suzana; Lelas, Vesna; Rade, Desanka
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Rimac-Brnčić, Suzana; Lelas, Vesna; Rade, Desanka
Oxidative stability of potato strips fried in various oils.  // 2nd Central European Congress on Food
Budimpešta, Mađarska, 2004. (poster, sažetak, znanstveni)

Rimac-Brnčić, Suzana; Lelas, Vesna; Rade, Desanka
Decreasing of oil apsorption in fried potato strips.  // 9th European Nutrition Conference
Rim, Italija, 2003. (poster, međunarodna recenzija, sažetak, znanstveni)
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Radić, Kristina; Bučela, Ines; Jurmanović, Sanja; Jug, Mario; Rimac Brnčić, Suzana; Vitali Čepo, Dubravka
Effect of cyclodextrins on the physical properties and stability of crude olive pomace extracts.  // Archives of the International Society of Antioxidants in Nutrition and Health (ISANH)
Beč, Austrija, 2017. str. 44-46 doi:10.18143/AISANH_v5i2_3 (ostalo, međunarodna recenzija, kratko priopćenje, znanstveni)
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Mandić Andačić, Ivana
Primjena inovativnih procesnih tehnika radi smanjenja nastanka akrilamida u prženim prooizvodima., 2019., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marić, Mirela
Procjena alergijskog potencijala voća i povrća u funkciji proizvodnih procesa., 2019., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Rimac Brnčić, Suzana
Fizikalno-kemijska svojstva proteina sirutke u funkciji različitih postupaka obrade., 2006., doktorska disertacija, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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Roščić, Lucija
Physicochemical properties of black garlic bread., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marović, Roko
Ultrasound assisted extraction of carotenoids from orange peel., 2019., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jurašinović, Lucija
Jestivo cvijeće., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mohorović, Andrej
Kulinarske vještine studenata., 2019., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Čikeš, Lucija
Utjecaj odabira sorte i načina prženja na udio akrilamida u krumpiru., 2018., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Dobroslavić, Erika
Furani u hrani., 2018., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marković, Ivana
Antioxidant capacity of lettuce., 2017., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Kuraica, Ivona
Funkcionalna svojstva chia sjemenki., 2017., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Dabić, Doris
Blanširanje-konvencionalni i novi postupci., 2016., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sigeti, Ana
Utjecaj različitih postupaka blanširanja na fizikalno-kemijska svojstva zelenih mahuna., 2016., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vaško, Marija
Utjecaj temperature i pH na stabilnost prirodnih prehrambenih bojila., 2015., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jelovečki, Melita
Funkcionalna svojstva bobičastog voća., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Milinković, Tamara
Struktura i svojstva ultrazvukom modificiranog pšeničnog škroba., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Bertović, Tanja
Lysozyme as natural food preservative., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Šaravanja, Nikolina
Stabilnost prirodnih prehrambenih bojila., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Čučković, Florentina
Reakcije preosjetljivosti na hranu., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Gežin, Laura
Biodostupnost cinka., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Maričić, Maja
Interakcija flavonoida kvercetina i kemferola s modelnim lipidnim membranama., 2014., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Grgat, Antonija
Utjecaj procesa pripreme hrane na stabilnost joda., 2014., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Šmuljić, Zrinka
Alergijski potencijal nove hrane., 2013., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Molnar, Dunja
Funkcionalna svojstva keksa sa bobičastim voćem., 2013., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ivan Mesarov
Utjecaj ultrazvučne obrade na funkcionalna svojstva proteina sirutke., 2012., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tamara Milinković
Utjecaj procesa pripreme hrane na alergijski potencijal celera., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Maja Velikanja
Utjecaj mikrovalne obrade na stabilnost bioaktivnih spojeva u napitku od brokule., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Plavotić, Marina
Priprava i funkcionalna svojstva napitaka od brokule., 2012., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tanja Bertović
Utjecaj procesa pripreme hrane na alergijski potencijal jabuke., 2012., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Marica Bliznac
Mikrokapsuliranje bioaktivnih tvari., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Šipek, Željka
Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na emulgirajuća svojstva kozjeg i ovčjeg mlijeka., 2011., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Dunja Molnar
Gljive - izvor bioaktivnih tvari., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Magdalena Ivanjko
Primjena elektronske paramagnetne rezonancije u prehrambenoj industriji., 2011., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ivana Horvat
Antioksidansi u prehrani., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Nataša Kolić
Funkcionalni proizvodi obogaćeni proteinima sirutke., 2010., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sabljić, Ana
Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na svojstva kravljeg i ovčjeg mlijeka., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ana Sabljić
Utjecaj ultrazvuka visokog intenziteta na emulgirajuća svojstva kravljeg i ovčjeg mlijeka., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Antonia Penava
Utjecaj ultrazvučne obrade na fenolni sastav soka višnje., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tudor, Milna
Utjecaj blanširanja na kemijski sastav i sposobnost rehidratacije osušenih listića jabuke., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ćurić, Maja
Kakvoća dehidratiranih ploški jabuke u ovisnosti o primjenjenom postupku blanširanja., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mandić, Ivana
Antioksidativna aktivnost zeolita u uljima., 2004., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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Rimac Brnčić, Suzana; Gajdoš Kljusurić, Jasenka; Nikolovska Nedelkoska, Daniela; Antoska Knights, Vesna; Badanjak Sabolović, Marija
Functional food awareness and perceptions among Croatian and Macedonian University students: Differences by country of residence and faculty of study., 2017. (međunarodna recenzija, ostalo).

Badanjak Sabolović, Marija; Rimac Brnčić, Suzana
Utjecaj procesa pripreme na udio akrilamida u prerađenoj hrani., 2016. (podatak o recenziji nije dostupan, ostali članci/prilozi).

Rimac Brnčić, Suzana; Badanjak Sabolović, Marija; Šic-Žlabur, Jana; Jelovečki, Melita
Colour stability and antioxidant activity of some berry extracts., 2015. (podatak o recenziji nije dostupan, ostali članci/prilozi).

Hegedušić, Vesna; Herceg, Zoran; Škreblin, Mirjana; Rimac, Suzana
Freezing effects on the viscosity of dairy desserts., 1997. (podatak o recenziji nije dostupan, ostalo).
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