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Abramović, Ivana
OPTIMIRANJE PROCESA MIKROFILTRACIJE SIRUTKE PRI TEMPERATURI 40°C., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Šućurović, Marija
OPTIMIRANJE PROCESA MIKROFILTRACIJE SIRUTKE PRI TEMPERATURI 20°C., 2011., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Gašpar, Ilijana
Utjecaj sladila stevije na profil slatkoće i viskoznosti aromatiziranog jogurta., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Andrea, Plečko
Senzorski profil i analiza kemijskog sastava slatke i kisele sirutke., 2010., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Vinko, Ivana
Konverzija laktoze u mliječnu kiselinu fermentacijom mlijeka različitim mikrobnim kulturama., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Zubčić, Sonja
Utjecaj tretmana ultrazvuka snage 240W, 320W i 400W pri različitim temperaturama na kakvoću sirutke., 2010., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Budiša, Meri
Usporedba acidobutirometrijske i ekstrakcijske metode određivanja masti u mliječnim proizvodima i u sojinu mlijeku., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Knežević, Martin
Utjecaj vrste i količine starter kultura na tijek zakiseljavanja i senzorske karakteristike sira Podravec., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Korda, Goran
Utjecaj djelovanja ultrazvuka na kakvoću sirutke., 2009., diplomski rad, diplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Lisak, Katarina
Utjecaj enzimski hidrolizirane laktoze u sirutki na rast probiotičkih bakterija Lactobacillus acidophilus La-5 i Bifidobacterium animalis subsp. lactis BB-12., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Fodor, Ana
Utjecaj udjela proteina na rast i preživljavanje bifidobakterija u sirutki., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jaković, Tihana
Utjecaj koncentrata proteina sirutke na rast i preživljavanje bakterijske kulture ABT 5 u sirutki., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Rožman, Ida
Usporedba slatkoće voćnog jogurta od običnog i delaktoziranog mlijeka s dodatkom šećera ili sladila., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ježina, Franka
Usporedba dviju metoda određivanja udjela suhe tvari i mliječne masti u sirovom mlijeku, te kontrola patvorenja., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Sindičić, Matilda
Korelacija dviju metoda određivanja udjela mliječne masti u mlijeku i vrhnju., 2009., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Bogadi, Ana-Marija
Utjecaj promjene ishrane na količinu i sastav mlijeka različitih pasmina krava., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Paro-Vidolin, Marina
Utjecaj laktuloze na preživljavanje probiotičkih bakterija Lactobacillus acidophilus La-5 i Bifidobacterium animalis subsp. lactis Bb-12 tijekom čuvanja fermentirane sirutke., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mirković, Marija
Optimiranje ezimske hidrolize sirutke., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Miloš, Marina
Utjecaj količine inokuluma na rast i preživljavanje Lactobacillus acidophilus La-5 u sirutki., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Kutija, Martina
Optimiranje hidrolize mlijeka te prihvatljivost jogurta iz hidroliziranog mlijeka., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Novaković, Stanislava
Utjecaj laktuloze na fermentaciju sirutke bakterijskim kulturama Lactobacillus acidophilus La-5 i Bifidobacterium animalis subsp. lactis Bb-12., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Stančić, Angela
Napici na bazi sojinog mlijeka., 2008., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Lisak, Katarina
Utjecaj količine inokuluma na rast i preživljavanje probiotičke bakterije Bifidobacterium animalis subsp. lactis Bb-12 u sirutki., 2008., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Smola, Ivan
Razlika sastava i karakteristika kravljeg, kozjeg i ovčjeg mlijeka., 2008., diplomski rad, preddiplomski, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Pletikapić, Galja
Utjecaj temperature i prisustva glukoze na fermentaciju sojinog mlijeka mješovitom BCT kulturom., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Mahovlić, Nikolina
Preživljavanje bakterijskih sojeva ABT-5 kulture tijekom čuvanja fermentiranog sojinog mlijeka., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Murgić, Iva
Utjecaj tlaka homogenizacije na kvalitetu sladoledne smjese., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Kovačić, Arijana
Utjecaj dodatka glukoze na fermentaciju sojinog mlijeka mješovitom jogurtnom kulturom uz bifidobakterije., 2007., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Brletić, Silvija
Utjecaj temperature i dodatka šećera na fermentaciju sojinog mlijeka monokulturama probiotičkih bakterija., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Grđan, Martina
Utjecaj temperature na fermentaciju sojinog mlijeka mješovitom ABT-5 kulturom., 2006., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Baljkas, Iva
Udjel laktoze tijekom fermentacije mlijeka., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Otočan, Vedrana
Kakvoća probiotičkog svježeg sira tijekom čuvanja., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Lukić, Žaklina
Mikrobiološka kakvoća probiotičkog svježeg sira., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Koruga, Sandra
Određivanje prihvatljivosti probiotičkog svježeg sira od kravljeg i kozjeg mlijeka., 2005., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Ratković, Ana
Probiotički svježi sir od obranog kozjeg mlijeka., 2004., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Bakula Krešo
Utjecaj kefirne kulture KC-1 i dodataka na svojstva kefira od punomasnog kozjeg mlijeka., 2003., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jukić, Ivana
Izbor mljekarske kulture u proizvodnji svježeg sira., 2003., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Tonković, Katarina
Proizvodnja sira tipa Camembert od kozjeg i kravljeg mlijeka., 2003., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Jaman, Dubravko
Senzorska svojstva i viskoznost kefira od kozjeg mlijeka., 2002., diplomski rad, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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Kisić, Sandra
Korelacija količine laktoze i točke ledišta steriliziranog mlijeka tijekom hidrolize pri različitim temperaturama., 2015., postdiplomski specijalisticki, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb

Bašić, Zoran
Utvrđivanje kemijske i mikrobiološke kvalitete mlijeka na farmama mliječnih krava u tri hrvatske regije., 2010., postdiplomski specijalisticki, Prehrambeno-biotehnološki fakultet, Zagreb
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Božanić, Rajka
Soymilk Fermentations., 2011. (podatak o recenziji nije dostupan, natuknica u enciklopediji, leksikonu, rječniku i sl.).

Božanić , Rajka
Sladoled - pravi mali užitak., 2009. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Božanić, Rajka
Čokoladna rapsodija vitamina., 2009. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Božanić, Rajka
Fermentirani mliječni napitci., 2008. (podatak o recenziji nije dostupan, popularni rad).

Božanić, Rajka
Sladoled., 2008. (podatak o recenziji nije dostupan, natuknica u enciklopediji, leksikonu, rječniku i sl.).
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